Liebe Kundin, lieber Kunde

mit der MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE haben Sie eine Espresso-Kaffeemaschine der absoluten
Spitzenklasse erworben.

Wir danken lhnen fiir Ihre Wahl und wiinschen Ihnen viel Freude an Ihrer Maschine und vor allem natiirlich an der
Zubereitung von Espresso und Cappuccino in perfekter Qualitat.

Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung vor Gebrauch der Maschine sorgfiltig durchzulesen und zu beachten.
Sollte der eine oder andere Punkt lhnen nicht klar und verstandlich sein, oder benétigen Sie weitere Informationen, so
bitten wir Sie, vor der Inbetriebnahme mit lhrem Handler Kontakt aufzunehmen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren Platz griffbereit auf, um bei eventuellen Problemen auf
diese zuriickgreifen zu kénnen.

Dear customer,

with the MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE, you have purchased a high-quality espresso coffee machine.
We thank you for your choice and wish you a lot of pleasure while preparing perfect espresso and cappuccino with
your espresso coffee machine.

Read the instruction manual carefully before using the machine.

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your local specialised
dealer before starting up the espresso coffee machine.

Please keep the instruction manual ready to hand for future reference.

Geachte Klant,

met de MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE, heeft u voor een topklasse espressomachine gekozen.

Wij danken u voor deze keuze en wensen u veel plezier met uw machine en uiteraard met het bereiden van de
perfecte espresso en cappuccino.

Wij verzoeken u, deze handleiding vé6r gebruik van het apparaat zorgvuldig door te lezen en in acht te nemen.
Mocht er iets niet duidelijk zijn, of wenst u aanvullende informatie, neem dan contact met de plaatselijke vakhandel
op, alvorens het apparaat in gebruik te nemen.

Bewaar deze handleiding op een vaste, makkelijk bereikbare plaats om deze bij eventuele problemen snel bij de hand

te hebben.

YBa:kaemblii NOKynareb,

[puobperas xodemammny cepust MECHANIKA TECHNIKA PROFI DUE, BBl IOKynaeTe BBICOKOKJIACCHYIO ACIIPECCO
MalluHYy.

Ms1 6narogapum Bac 3a Bam BIOOp U jkellaeM IOJyYHTH YJOBOJILCTBHE OT IPUTOTOBJIEHHS MEATBHOIO CIPECCO U
KaIly4lHO Ha HOBOH KOo(heMallnHe.

BHuMarensHO MpodnTaiTe HHCTPYKIHUIO MIEPE UCTIONb30BAHUEM KO(EMaIINHbI.

Ecnn y Bac BO3HMKHYT BONPOCH! MM BaM MOHAJOOHTCS IOMOJHUTENbHAS MH(OPMALHS, MOXaIyicTa, CBSKUTECH C
Bammmm pernoHa bHBIM JHIIEPOM /10 Hadalla HCIIOJIb30BAHMUS KOEMAIIHEL.

[Toxanyiicra, COXpaHUTE UHCTPYKLHUIO.

ECM Espresso Coffee Machines
Manufacture GmbH

Dilsberger Str. 68

D - 69151 Neckargemiind / Heidelberg
Deutschland / Germany /

Duitsland / I'epmanus

Tel. +49 (0) 6223 - 9255-0

Fax +49 (0) 6223 - 9255- 25

E-Mail / e-mail info@ecm.de

Internet www.ecm.de

(Stempel des Fachhindlers / dealer’s mark/ stempel van
plaatselijke vakhandel / Jlorotun nunepa

01-2011
Technische Anderungen vorbehalten / Data subject to change without notice /
Technische wijzigingen voorbehouden / Moxet ObITb H3MEHEHO (€3 MPEAyIPEKICHHUS
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Verwendete Symbole / Used symbols / Gebruikte symbolen / CHMBO.JIbI, HCII0JIb3YEMbIE

Vorsicht! Wichtiger Sicherheitshinweis fiir den Bediener. Berticksichtigen Sie diese Hinweise um
Verletzungen zu vermeiden.

Achtung! Wichtiger Hinweis zur korrekten Bedienung der Maschine.

Caution! Important notes on safety for the user. Pay attention to these notes to avoid injuries.

Attention! Important note for the correct use of the machine.

Waarschuwing! Belangrijk voor de veiligheid van de gebruiker. Neem deze handleiding aandachtig
door om letsel te voorkomen.

Attentie! Belangrijk voor het juiste gebruik van de machine.

Ocropoxuo! Baxxnas napomanus o 6e3onacuoctu. [Toxanyiicra, oOpaiaiite BAMMaHHe Ha 3TOT 3HAK
BO N30€XKaHUE 0XKOTOB U IPYTUX HOBPEKICHUH.

Buumanue! Baxknast nHpopManus 1o npaBuiibHOMY T0JIb30BaHUIO KOPEMaIIUHOM
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DEUTSCH

1__LIEFERUMFANG

1 Filtertrager mit 1 Auslauf

1 Filtertrager mit 2 Ausldufen

1 Eintassensieb

1 Zweitassensieb

1 Blindsieb

1 Messloffel

1 Tamper

1 Reinigungspinsel

1 Flexschlauch fiir Festwasseranschluss-Maschine 1/8 Zoll + 3/8 Zoll fur Anschluss Wasserleitung

2 ALLGEMEINE HINWEISE

2.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

e Sicherstellen, dass die Gerdtespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung
ubereinstimmt.

e Anschluss der Maschine nur gemaf3 den in Kapitel 4 aufgeftihrten Hinweisen durchfiihren.

e Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschliefen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet
lassen.

e Netzkabel nicht rollen oder knicken.

e Kein Verlangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

e Maschine auf eine stabile und waagerechte Flache stellen. Um eine waagerechte Aufstellung zu
gewihrleisten ggf. hohenverstellbare Geratefiie anpassen.

e Maschine nicht auf heilSe Flachen stellen.

e Die Maschine nicht ins Wasser tauchen, unter flieBendes Wasser halten oder mit feuchten Hianden
bedienen.
e Maschine nurvon handlungsfahigen Erwachsenen bedienen lassen.
e Maschine ist nicht daflir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
@ physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerdt zu benutzen ist.
e Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdit spielen.
e Wasseranschlussmaschinen bitte nur von autorisiertem Personal installieren lassen.
e Nichtim Freien betreiben bzw. duBeren Witterungseinfliissen oder Gefriertemperaturen aussetzen.
e Verpackung auf3erhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.
e Nur Original-Ersatzteile verwenden.
e Maschine nicht mit kohlensdurehaltigem Wasser, sondern nur mit weichem Trinkwasser
(bis 4° dH = Grad deutscher Harte) betreiben.
e Maschine nicht ohne Wasser betreiben.

Bestehen Unklarheiten oder sollten weitere Informationen erforderlich sein, bitten wir Sie, sich vor Inbetriebnahme
der Maschine mit lhrem autorisierten ECM Manufacture-Fachhiandler oder unserem Zentralkundendienst in
Verbindung zu setzen.

Unsere Gerdte entsprechen den giiltigen Sicherheitsbestimmungen.

Reparaturen oder Austausch einzelner Komponenten dirfen ausschlielich von autorisierten ECM Manufacture
Service-Stellen durchgeftihrt werden. Ist das Stromkabel beschadigt, muss dieses umgehend von dem autorisierten
Fachhandler bzw. von seinem gleichberechtigtem Servicepartner instandgesetzt werden, um eine Gefahrdung
auszuschlieRen / zu vermeiden.

Bei Nichtbeachtung tibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht regresspflichtig.
Autorisierte Service-Stellen aulerhalb Europas konnen Sie bei uns erfragen.
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DEUTSCH

® Bitte verwenden Sie bei Benutzung der Espressomaschine einen Wasserfilter / Wasserenthirter. Setzen

Sie sich vor einer solchen MaBnahme mit lhrem Fachhandler in Verbindung.

2.2 Bestimmungsgemille Verwendun

Die MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE darf nur fiir die Kaffeezubereitung, HeiBwasser- und Dampfentnahme
verwendet werden. Jegliche Benutzung fiir andere Zwecke ist seitens des Herstellers untersagt und zu unterlassen. Fir
Schiden, die auf nicht sachgemé&Ren Gebrauch zuriickzufiihren sind, tibernehmen wir keinerlei Haftung und sind
auch nicht regresspflichtig.

®

Dieses Gerit ist fir die Verwendung im Haushalt und in folgenden Bereichen vorgesehen:

Kuichen in Geschaften, Buros oder anderen Arbeitsumgebungen;
Landwirtschaftlichen Betrieben;

Hotels, Motels oder anderen Unterkiinften;

Unterkiinften mit Frihstiicksangebot.
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DEUTSCH

3 GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Geriteteile

1. Tassenablage

5 1 4 13 2. Frischwasserbehilter (unter
Tassenablage)
3. Griff Dampfventil mit Dampfrohr
4. Kesseldruckmanometer
5. Brihgruppe
3 14 6. Kaffeeauslauf
7. Kontrolllampe griin
5 8. Ein- und Ausschalter
9. Kontrolllampe orange
10. Wasserauffangschale
12 11. Filtertrager
== 12. Briithgruppenbedienhebel
13. Pumpendruckmanometer
14. Griff HeiBwasserventil mit
7 HeiBwasserrohr
10
8 9 11
Mechanika Profi Due
1 2 4 13
3 14
5
12
6
7
=10

Technika Profi Due

Vorsicht!

Verletzungsgefahr: Folgende Geriteteile sind heif oder konnen es werden:
e Bereich der Hebelventile fiir Dampfentnahme und HeiBwasserentnahme
e Dampf- und HeiBwasserrohr

Brithgruppe

[ )
e Siebtrdager
e Gehiuse: Oberseite und Seitenteile
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DEUTSCH

3.2 Technische Daten

Spannung / Volt: 230V (andere Spannungsarten auf Anfrage)

Leistung / Watt: 2.500 W

Wasserbehiilter: ca. 3,0 Liter

Abmessungen: Mechanika Profi Due: BxTxH / 545 mm x 450 mm x 425 mm

Technika Profi Due: BxTxH /580 mm x472 mm x415 mm

Abmessungen mit Filtertriger: Mechanika Profi Due: BxTxH / 545 mm x 558 mm x 425 mm

Gewicht:

Technika Profi Due: BxTxH /580 mm x 580 mm x415 mm
42 kg

4 INSTALLATION DER MASCHINE

®

Die Installation darf ausschlieRlich durch qualifiziertes Personal und gemaR den im Folgenden
aufgefiihrten Anweisungen sowie in Einklang mit den giiltigen Gesetzen erfolgen.

Im Folgenden werden Vorbereitung, Stromanschluss, Wasseranschluss und Abflussanschluss der Maschine erldutert.

4.1 Vorbereitungen zur Installation

®

e Maschine auf eine stabile und waagerechte Flache stellen. Um eine waagerechte Aufstellung zu
gewihrleisten ggf. hohenverstellbare Geratefiie anpassen.
e Maschine nicht auf heile Flachen stellen.

4.2 Stromanschluss

®

e Sicherstellen, dass die Gerdtespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung
tibereinstimmt.

e Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlie@en und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet
lassen.

e Netzkabel nicht rollen oder knicken.

o Kein Verlangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

4.3 Anschluss an die Wasserversorgun

®

Wichtig

Uberpriifen Sie, ob die Wasserleitung an ein Trinkwassernetz mit Betriebsdruck zwischen 0 und 2 bar
angeschlossen ist. Sollte der Druck 2 bar tiberschreiten, verwenden Sie einen Druckminderer.

Beachten Sie, dass die Wasserversorgung haufig nicht mit gleichbleibendem Druck erfolgt. Sobald
eine zeitweise Uberschreitung von 2 bar méglich ist, verwenden Sie einen Druckminderer.

Stellung ,,0“ Wassertank ‘Stellung »1¢ Festwasser

v

0 |
S &
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Geriit im Betrieb mit Festwasseranschluss

SchlieBen Sie den Wasseranschlussschlauch an den Wasseranschlussstutzen an und verschrauben Sie diesen
(s. Abb. 1).

Beim Betrieb der Maschine mit Festwasseranschluss ist das Drehventil in die Richtung des Wasseranschlussstutzen zu
drehen (s. Abb. 1). Der Wasseranschlussstutzen befindet sich im hinteren Bereich der Bodenplatte ('s. Abb. 1).
Zusatzlich ist der Schalter hinter der Wasserauffangschale auf Pos. 1 zu stellen (s. Abb. 2), damit der
Frischwasserbehalter abgeschaltet und die Elektronik der Espressomaschine auf Festwasserbetrieb umgestellt wird.
Bitte stellen Sie sicher, dass das Absperrventil an lhrem Wasseranschluss, beim Festwasseranschluss-Betrieb, immer
geoffnetist.

Abb. 1 Abb. 2

®»@® ‘*';f

Drehventil in Festwasserposition

Schalter in Festwasserposition ,,1¢

Wasseranschlussstutzen

Gerit im Betrieb mit Wassertank

Beim Betrieb der Maschine mit Wassertank ist das Drehventil in die Richtung des MaschinenfulSes zu drehen
(s. Abb. 3). Zusitzlich ist der Schalter hinter der Wasserauffangschale auf Pos. 0 zu stellen (s. Abb. 4).

Abb. 3 Abb. 4

Drehventil in Wassertankposition

Schalter in Wassertankposition ,,0¢

Ful der Maschine

Wichtig
e Der Anschluss der Maschine an die Wasserversorgung und die Installation eines Druckminderers
darf ausschlieBlich durch Fachpersonal erfolgen.
e Zur Vermeidung einer vorzeitigen Verkalkung der Maschine empfehlen wir die Verwendung eines
Wasserenthirters. Ein 8 -Wasserentharter (Art.-Nr. 89530) kann aus unserem Sortiment bestellt
werden.

4.4 Installation eines Wasserabflusses

StandardmaRig wird das Restwasser durch regelmaRiges Entleeren der Wasserauffangschale durch den Benutzer
entsorgt. Es gibt jedoch die Moglichkeit, nachtraglich einen Direktanschluss an das Abflusssystem zu installieren.
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Wichtig
Sollten Sie sich fiir einen Direktanschluss der Maschine an das Abflusssystem entscheiden, muss
® nachtraglich eine Bohrung in den Boden der Wasserauffangschale vorgenommen werden. Diese
Anderung kann durch entsprechendes Fachpersonal bzw. unseren Zentralkundendienst durchgefiihrt
werden.

SchlieRen Sie einen Schlauch (@ 10 mm) an das daflir vorgesehene Verbindungsstiick auf der Riickseite und an einen
vorher angebrachten Siphonabfluss an.

S ERSTINBETRIEBNAHME

5.1 Erstinbetriebnahme

Lesen Sie vor Inbetriebnahme der Maschine die Bedienungsanleitung sorgfiltig und vollstindig durch.

Vor der Inbetriebnahme tiberpriifen, dass

@ e das Dampf- und HeilBwasserventil geschlossen ist.

die Maschine ausgeschaltet ist. (Der Metallkippschalter steht in unterer Position.)

der Stecker nicht in die Steckdose eingesteckt ist.

e die Wasserauffangschale richtig eingesetzt ist.

Beginnen Sie jetzt mit der Inbetriebnahme der Maschine:

1. Bei Inbetriebnahme mit Wassertank: Tassenablage 6ffnen.

2. BeiInbetriebnahme mit Wassertank: Den Wasserbehélter herausnehmen und griindlich reinigen.

3. Beilnbetriebnahme mit Wassertank: Den Wassertank mit kalkarmen Frischwasser beflillen und die Tassenablage
wieder schlieRen.

4. Den Stecker in die Steckdose einstecken und den Metall-Kippschalter auf Pos. ,,1“ (vgl. S.9) stellen. Jetzt ist die
Maschine eingeschaltet.

5. Die griine Kontrollleuchte leuchtet auf.

Die Pumpe lauft an und befiillt den Kessel der Maschine mit Frischwasser.

7. Sobald die Befullung des Kessels beendet ist, erfolgt kein Pumpengerdusch mehr. Die orange Kontrollleuchte ist
eingeschaltet. Bei Inbetriebnahme mit Wassertank: Sobald das Frischwasser im Wasserbehilter unter ein
bestimmtes Niveau absinkt, schaltet die Maschine elektrisch ab und die Kontrollleuchte erlischt. Jetzt missen Sie
frisches Wasser nachftillen. Die Maschine heizt automatisch auf.

8. Bei Inbetriebnahme mit Wassertank: Da fiir die Erstbefiillung des Kessels besonders viel Wasser gebraucht wird,
muss der Wasserbehilter anschlieBend wieder mit Wasser befiillt werden.

9. Warten Sie bitte, bis das Kesseldruck-Manometer einen Wert von ca. 1,0-1,25 bar anzeigt.

10. Eine manuelle , Kesselentliftung ist nicht notwendig, da bei der MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE ein
professionelles Anti-Vakuumventil eingebaut ist, das den Kessel wahrend der Aufheizphase entluftet.

11. Jetzt den Brithgruppenbedienhebel ganz nach oben stellen und ca. 250 ml Wasser entnehmen. Dadurch wird der
Wirmetauscher befullt und die Zirkulation des Wasserkreislaufes im Thermosyphonsystem gestartet.

12. AnschlieBend den Brithgruppenbedienhebel ganz nach unten stellen. Bei Inbetriebnahme von
Wassertankmaschinen den Wasserbehilter neu befiillen.

13. Die Maschine ist jetzt betriebsbereit. Stellen Sie die Tassen auf das Tassenablageblech, damit diese immer
vorgewarmt sind. Der Kaffeegenuss kann beginnen.

o

Die MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE verfuigt Uiber eine Sicherung, die verhindert, dass das Gerat

uberfillt.
@ Es kann vorkommen, dass die Maschine bei der Erstinbetriebnahme, oder wenn eine grofSe Menge
Wasser tiber das HeiBwasserventil entnommen wurde, nicht aufheizt. Bitte schalten Sie die Maschine
in diesem Fall Giber den Ein- und Ausschalter kurz ein und aus.

6 BETRIEB DER MASCHINE

6.1 Vorbereitung der Maschine

Die ausgeschaltete Maschine wird wie folgt in Betrieb genommen:

1. Bei Inbetriebnahme mit Wassertank: Wassertank befiillen.

2. Bei Inbetriebnahme von Wasseranschlussmaschinen darauf achten, dass immer Wasserdruck in der Leitung ist.
3. Uberpriifen Sie, ob genug Wasser im Wasserbehlter ist.

Bedienungsanleitung MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE 1
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Schalten Sie jetzt die Maschine ein (Schalter auf ,,1¢).

Warten Sie, bis das Manometer einen Wert von ca. 1,0-1,25 bar anzeigt.

Die Aufheizzeit dauert in der Regel je nach Umgebungstemperatur ca. 25 Minuten.

Jetzt ist die Maschine betriebsbereit.

Vor der ersten Kaffeezubereitung kurz den Briihgruppenbedienhebel mit eingespanntem Filtertrdger ganz nach
oben stellen und etwas heilles Wasser durchlaufen lassen. Dadurch wird der Filtertrager optimal erwdrmt.

PN

® Der Filtertrdager sollte am besten in die Brithgruppe eingespannt bleiben, damit er immer warm bleibt.

6.2 Zubereitung von Kaffee

Verwenden Sie bitte den Filtertrager mit 1 Auslauf und das entsprechende kleinere Sieb (Eintassensieb) fiir die
Zubereitung einer Tasse und den Filtertrager mit 2 Auslaufen und dem grofRen
Sieb (Zweitassensieb) fiir die Zubereitung von zwei Tassen. Es ist wichtig, dass
das jeweilige Sieb fest in den Filtertrdger eingesetzt ist.

Befiillen Sie das jeweilige Sieb mit Kaffeemehl mit der richtigen Mahlung fiir
Espresso bzw. Café Creme. Verwenden Sie etwa einen gestrichenen Messloffel
(ca. 7 g) pro Tasse.

Bitte Uberflllen Sie den Messloffel nicht, wie abgebildet!

Jetzt driicken Sie das Kaffeemeh| mit dem mitgelieferten Tamper etwas an. Uben Sie dabei nicht zu viel Druck aus.
Setzen Sie den Siebtrager festin die Gruppe ein.

Stellen Sie die Tasse unter den Kaffeeauslauf (bei Zubereitung von 2 Tassen jeweils eine Tasse unter jeden
Kaffeeauslauf).

Jetzt stellen Sie den Brithgruppenbedienhebel nach oben und die Kaffeezubereitung beginnt. Das Frischwasser aus
dem Expansionsventil wird wahrend der Kaffeezubereitung tiber den Wassertankadapter zuriickgeleitet. Wenn die
Tasse geftillt ist, muss der Brithgruppenbedienhebel wieder nach unten gestellt werden.

Aus der unteren Offnung des Brithgruppenzylinders entladen sich Restdruck/Restwasser in die Wasserauffangschale.
Auf dem Pumpendruckmanometer kdnnen Sie den Brithdruckaufbau verfolgen. Ist das Kaffeemehl zu grob, kann kein
Brithdruck tiber 9 bar aufgebaut werden.

Hinweis: Nach Beendigung des Briihvorgangs zeigt das Manometer noch einen gewissen Restdruck an. Erst bei
erneuter Kaffeezubereitung kénnen Sie den Druckaufbau wieder verfolgen.

Wird der Brithgruppenbedienhebel nach der Kaffeezubereitung nicht ganz nach unten gestellt, spritzen bei
Herausnahme des Filtertrdgers aus der Kaffeebriihgruppe HeilSwasser und Kaffeesud. Dies kann zu Verletzungen
fuhren.

e Ein optimales Kaffee-Ergebnis ist nur mit frisch gemahlenem Kaffee moglich. Hierzu sollten Sie
eine Profi-Muhle verwenden. In unserem Sortiment finden Sie einige professionelle Miihlen in
kompakter Form.

e Zum Anpressen des Kaffeemehls empfehlen wir Edelstahl-Tamper mit 58 mm Durchmesser.

6.3 HeiBwasserentnahme

1. Geeignetes Gefals (mit warmeisoliertem Haltegriff) unter das HeiBwasserrohr halten.
2. Jetzt konnen Sie sprudelndes Wasser (z. B. fiir Tee) entnehmen.

Die Maschine muss jedoch zur HeiBwasserentnahme nicht zwingend ausgeschaltet werden.

® Bei ausgeschalteter Maschine kann mehr Heilwasser entnommen werden.

Vorsicht!
Den Perlator am Ende des Auslassrohres in das Gefdl halten, damit Verletzungen durch
HeilBwasserspritzer vermieden werden.
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6.4 Dampfentnahme

Die MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE erméglicht die Erzeugung von Dampf zum Erhitzen oder Aufschaumen
von Flussigkeiten, wie z.B. Milch oder Gliihwein. Sie ist eine professionelle Espressomaschine in kompakter Form und
hat ein enormes Dampfvolumen. Dies bedeutet, dass Sie innerhalb weniger Sekunden Milchschaum zubereiten
konnen. Beachten Sie deshalb die untenstehenden Punkte, damit die Milch nicht durch zu lange Dampfentnahme
zum Kochen gebracht wird, da der Milchschaum sonst zerfallt.

1. Wichtig: Dampfventil fir ca. 5 Sekunden 6ffnen, damit das Kondenswasser entfernt wird und Sie einen
trockenen Dampf erhalten.

Dampfduse (sie befindet sich am Endstiick des Dampfrohres) in die Flussigkeit eintauchen.

Dampfhahn wieder 6ffnen.

Flissigkeit erwdrmen und/ oder aufschaumen.

Nach dem Aufschdaumen oder Erhitzen, kurz Dampf in die Wasserauffangschale ablassen, um ein Verkleben der
Offnungen in der Dampfdiise zu vermeiden.

ok o

Verletzungsgefahr
Duse immer unter der Oberflache der Flissigkeit halten, damit es nicht zu Spritzern kommt.

Wichtig
Dampfdiise und Dampfrohr nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch reinigen, damit
eventuelle Flussigkeitsreste sofort beseitigt werden und nicht verhdrten.

Verletzungsgefahr
Bei der Reinigung ist Hautkontakt mit dem Dampfrohr unbedingt zu vermeiden.

7 REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmdRige und sorgfaltige Pflege ist fiir die Leistung, Lebensdauer und Betriebssicherheit Ihrer Maschine sehr
wichtig.

Vorsicht!

Vor der Reinigung die Maschine immer ausschalten (Netzschalter in unterer Position), den Stecker
aus der Steckdose ziehen und das Gerit auf Raumtemperatur abkihlen lassen (mindestens 30
Minuten).

7.1 Allgemeine Reinigung

Tégliche Reinigung:

Reinigen Sie Filtertrdger, Siebe, Wasserbehilter, Wasserauffangschale, Tropfblech der Wasserauffangschale,
Messloffel und Tamper taglich mit warmem Wasser und/oder einem lebensmittelechten Spulmittel.

Sdubern Sie das Duschensieb und die Gruppendichtung im unteren Bereich der Kaffeebrithgruppe von sichtbarer
Verschmutzung ohne diese Teile zu entnehmen.

Reinigung je nach Erfordernis:
Reinigen Sie Dampf- und Warmwasserventil nach jedem Gebrauch.
Sdubern Sie das AufRengehduse bei abgeschalteter und abgekihlter Maschine.

Auf keinen Fall Scheuermittel oder chlorhaltiges Reinigungsmittel einsetzen!

@ Zur Reinigung weiches angefeuchtetes Tuch verwenden.

Entleeren Sie die Wasserauffangschale rechtzeitig. Warten Sie nicht bis diese randvoll ist.

7.2 Reinigung und Entfettung der Brithgruppe

Gruppenreiniger in Tabletten- und Pulverform zur bequemen Reinigung und Entfettung der Brithgruppe ist bei uns
erhiltlich. Die Gruppenreinigung mit den Reinigungstabletten kann wochentlich durchgefiihrt werden. Das
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Gruppenreinigungspulver ist etwas stirker |6send, daher ist eine Entfettung der Brithgruppe im 2-wochentlichen

Abstand bzw. im wochentlichen Abstand mit der halben Beutelmenge ausreichend.

Die Reinigung erfolgt mittels dem im Lieferumfang enthaltenen Blindsieb wie folgt:

Heizen Sie die Maschine auf.

Setzen Sie das Blindsieb in den Filtertrager.

Legen Sie eine Reinigungstablette in das Blindsieb ein bzw. geben Sie das Reinigungspulver in das Blindsieb.

Setzen Sie den Filtertrager ein.

Betdtigen Sie den Brithgruppenbedienhebel, damit sich das Blindsieb mit Wasser befiillt.

Lassen Sie den Reiniger einwirken, indem Sie den Briihgruppenbedienhebel nicht ganz nach unten legen, sondern

nur bis zur Hilfte.

7. Nach ca. 1 Minute den Hebel ganz nach unten driicken, so werden aus dem Zylinder unter der Brithgruppe das
Fett bzw. die Ole abgelassen.

8. Wiederholen Sie die Punkte 5-7 mehrmals, bis aus dem Zylinder der Briihgruppe wieder klares Wasser auslauft.

9. Filtertrager mit Blindsieb entnehmen, mit frischem Wasser aussptilen, anschlieRend wieder einsetzen.

10. Betatigen Sie den Brithgruppenbedienhebel fur ca. 1 Minute, dann wieder ganz nach unten driicken.

11. Entnehmen Sie den Filtertrager und wiederholen Sie Punkt 10. Danach ist die Brithgruppe wieder einsatzbereit.

R o e

Vorsicht!
Wiéhrend der Reinigung mithilfe des Blindsiebs kann es zu heifden Wasserspritzern kommen.

7.3 Entleerung des Kessels

Bei Wassertankbetrieb

1. Aufheizen lassen bis das Gerit ausreichenden Druck erreicht hat (ca. 1,25 bar).
2. Gerdt ausschalten
3. HeiBwasserventil 6ffnen

Somit konnen Sie 95% des Kesselinhaltes entleeren.

Bei Wasseranschlussbetrieb

1. Aufheizen lassen bis das Gerdt ausreichenden Druck erreicht hat (ca. 1,25 bar).
2. Bitte das Gerit vom Festwasseranschluss trennen

3. Gerit ausschalten

4. Heillwasserventil 6ffnen

7.4 Kleine technische Servicearbeiten

Austausch der Gruppendichtung (Gruppendichtung (Art.-Nr. C449900229) und Duschensieb (Art.-Nr.

C519900103) sind gleichzeitig auszuwechseln)

1. Maschine abschalten (den Metall-Kippschalter auf ,,0“ stellen) und den Netzstecker ziehen

2. Dampfventilhebel in die obere Position bringen und allen Dampf ablassen. Den Hebel wieder nach unten
kippen.

3. Maschine auf Raumtemperatur abkiihlen lassen.

Im Folgenden wird die weitere Vorgehensweise dargestellt (siehe Abbildungen):

1. 2. 3.
Brithgruppe zu Beginn Flachschraubenzieher wird am Duschensieb und Dichtung sind jetzt
Duschensieb angesetzt, um diese fast herausgehebelt

und die Dichtung auszuhebeln
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4. 5. 6.
Duschensieb und Dichtung aus der | Jetzt die neuen Teile vorbereiten Gruppe mit Biirste reinigen.
Brithgruppe entnehmen (die abgerundete Seite der Duschensieb fest in die Dichtung

Gruppendichtung mit ECM-Aufdruck | einpassen
nach oben zur Briihguppe)

9.
Die Einhebelung zur richtigen
Befestigung beginnt

7.
Mit der Hand das Duschensieb mit
der Dichtung einsetzen

10. 11. 12.
Solange hebeln bis Duschensieb mit | Jetzt kann der Filtertrager mit Sieb Die Brithgruppe ist wieder
der Dichtung richtig sitzt problemlos fest eingesetzt werden einsatzbereit

Die Maschine wieder, wie auf Seite 11 dieser Bedienungsanleitung beschrieben, in Betrieb nehmen.

Die Dampfauslaufdiise ist verstopft
Die Locher der Dampfduse vorsichtig mit einer Nadel oder Biiroklammer saubern.
Das Endstiick des Dampfrohres kann hierzu auch abgeschraubt werden.

Wichtig
Die kleine Dichtung zwischen Diise und Gewinde nicht verlieren! (Art.-Nr. P6002.1)

Die Diise anschlieRend wieder anschrauben.

8 TRANSPORT UND LAGERUNG

8.1 Verpackung
Die MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE wird in einem Karton durch eine Kunststoffhille geschiitzt geliefert. Nur

Versand auf Palette moglich.

Vorsicht!
Verpackungsmaterial auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Wichtig
Verpackungsmaterial fiir eventuellen Transport unbedingt aufbewahren.
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e Maximal drei Verpackungseinheiten libereinander stapeln.

e Wenn moglich das Gerdt entleert transportieren

e Gerat ausschlieBlich aufrecht, wenn moglich auf Palette, transportieren.
® e Geratin Verpackung nicht kippen oder auf den Kopf stellen.

o Keine anderweitigen schweren Gegenstande auf die Verpackung stapeln.

8.3 Lagerung

e Den Kesselinhalt vorher entleeren.

e Maschine ordnungsgemals verpackt in trockener Umgebung lagern.
@ e Hochstens drei Verpackungseinheiten tibereinander lagern.

e Keine anderweitigen schweren Gegenstinde auf die Verpackung stapeln.

9 ENTSORGUNG

)54

WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EG und ist laut Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG)

registriert.

10 CE-KONFORMITAT

ce Konformitit

Dieses Produkt entspricht folgenden Richtlinien fir

Maschine: 2006/42/CE
Niederspannung:  2006/95/CE
EMC: 2004/108/C
PED: 97/23/EG
EN-Normen:

EN 61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

11_RATSCHLAGE UND PROBLEMLOSUNGEN

EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 oder EN 60335-2-75, EN 55014,

Problem

Mégliche Ursache

Behebungsvorschlige

Wenig oder keine Crema auf dem
Kaffee

Mahlung zu grob

Der Kaffee feiner mahlen,
Kaffeemehl fester anpressen,
Brithdruck reduzieren

Kaffeemischung zu alt

Frischen Kaffee verwenden

Zuviel Chlor im Wasser

Chlorfilter einsetzen

Zu wenig Kaffeemehl

Die richtige Kaffeemenge verwenden:
Ca. 7 gproTasse

Duschsieb verschmutzt

Gruppenreinigung durchftihren

Kaffee “tropfelt” nur

Mahlung zu fein

Mahlung grober stellen,
Kaffeemehl nur leicht anpressen,
Brihdruck erhéhen

Zuviel Kaffeemehl

Ca. 7 g pro Tasse verwenden

Wenig “Korper”

Grobe Mahlung

Mahlung feiner stellen

Alter Kaffee

Frischen Kaffee nehmen

Zu wenig Kaffeemehl

Ca. 7 g pro Tasse verwenden

Duschplatte verschmutzt

Duschplatte reinigen

Schaum statt Crema

Ungeeigneter Kaffee

Andere Mischung einsetzen

Mahlgrad der Miihle nicht passend
fur die verwendete Kaffeemischung

Miihle neu einstellen (Beim
Wechseln der Kaffeemischung
Mahlgrad verandern notwendig)
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Maschine ist eingeschaltet, aber
nimmt den Betrieb nicht auf

Orange Kontrollleuchte ist aus: Es ist
nicht genug Wasser im
Frischwasserbehalter

Woasser nachfiillen

Wasser wurde nachgefiillt, orange
Kontrollleuchte ist aus

Gerit aus- und einschalten
Kontrollieren, ob der Schwimmer im
Wassertank in der richtigen Position
sitzt. (Die Seite des Schwimmers mit
dem Magnetpunkt sollte zur
Innenseite der Maschine zeigen. Der
Schwimmer selbst sollte mit dem
Magnetpunkt nach unten eingesetzt
sein.)

o

Wassertank nicht richtig eingesetzt

Den Wassertank richtig einsetzen

Siebtriger/ Brihgruppe tropft

Siebtrédger nicht richtig eingesetzt

Siebtrédger richtig einsetzen

Gruppendichtung defekt

Gruppendichtung und Duschensieb
tauschen

Das Gerit wird iiber einen langeren Zeitraum nicht benutzt. Wir empfehlen..

.. eine Gruppenreinigung durchzufiihren (genaue Anleitung Seite 13). Den Filtertrager danach nicht mehr in die

Gruppe einspannen.

.. den Kessel zu entleeren. Stellen Sie bei der betriebsbereiten Maschine den Schalter auf ,,0“, um das Gerit
auszuschalten und 6ffnen Sie das HeiBwasserventil. Das Kesselwasser wird nun durch den Druck im Heizkessel tiber
das HeiBwasserrohr entleert. Den HeiBwasserhahn nach der Entleerung des Kessels wieder schlieRen. Die

Wiederinbetriebnahme ist genauso wie die Erstinbetriebnahme durchzufiihren.

Ratschldge zur richtigen Milchaufschiaumung

e Verwenden Sie, wenn moglich, frische kalte Milch mit 1,5 % oder 3 % Fettgehalt. Auch H-Milch ist bestens

geeignet, falls Sie diese bevorzugen.

e Verwenden Sie einen Krug (am besten aus Metall) mit einem Volumen von mindestens 0,5 |. Dieser Behalter
sollte nicht zu breit sein, sondern eher etwas schmaler und hoher.
e  Offnen Sie den Dampfhahn fiir ca. 5 Sekunden, damit das Kondenswasser entfernt wird und Sie einen trockenen

Dampf erhalten.

e Halten Sie den mit ca. 1/3 Milch gefiillten Krug unter das Dampfrohr und tauchen Sie dieses in der Mitte des
Kruges bis unter die Oberflache der Milch ein.
e Jetzt langsam das Hebelventil in die obere Position bringen. Der Dampf stromt in die Milch.

e Den Krug stillhalten.

e Nach kurzer Zeit bemerkt man einen Sog im Krug. Die eigentliche Schaumung setzt ein. Den Krug mit Ansteigen
der Milch nach unten ziehen. Die Dampfdiise muss immer unter der Oberflache der schaumenden Milch bleiben.

e Sobald die gewiinschte Menge erreicht ist, die Dampfduse kurz ganz in den Krug eintauchen und den den
Dampfventilhebel wieder zuriickkippen.

®

Milchproteine ,,schdaumen bis ca. 77°C.
Ist dieser Temperaturpunkt tiberschritten, schiaumt die Milch nicht mehr.

e Sollten Sie nicht alle Milch verbraucht haben, kénnen Sie die Restmilch im Krug im Nachhinein noch einmal

aufschiumen.

e  Ein kleiner Ratschlag: Wenn die Milchaufschaumung beendet ist, den Krug ein klein wenig schitteln, damit die
eventuell im Schaum vorhandenen grolRen Milchblasen an die Oberflache kommen und der Schaum kompakt

wird.

e Nach dem Aufschaumen kurz Dampfin die Wasserauffangschale ablassen, um eine Verklebung der Offnungen in

der Dampfdiise zu vermeiden.
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12 EMPFOHLENES ZUBEHOR

e  Blindsieb zur Gruppenreinigung (im Lieferumfang enthalten)
e Reinigungssmittel zur Gruppenreinigung mit Blindsieb (im Fachhandel und bei uns erhaltlich)
(Art.-Nr. PAV9001034 oder 89450)

Fiir ein perfektes Kaffee-Ergebnis benétigt man auBer dem richtigen Kaffee eine gute Espressomaschine und Miihle.
Mit unseren professionellen Espressomaschinen und Miihlen haben Sie die beste Voraussetzung, dieses Ergebnis zu
erzielen.

Mit der Kaffeesudschublade komplettieren Sie lhre Espressomaschine und Miihle zu einem perfekten Set.

Miihle Casa Kaffee-Sudschublade
m
' [ |
il e
Tamper, plan oder konvex Filtertriger Gran Crema Gruppenreinigungs-
tabletten

TR Eresrnras e -
Y T e

Gruppenreiniger
fir Espressomaschinen

Gruppenreiniger Tamper-Station Wandhalterung (ohne Zubehor)
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ENGLISH

1 PRODUCT DELIVERY

1 filter holder 1 spout
1 filter holder 2 spouts

1 filter 1 cup
1 filter 2 cups
1 blind filter

1 measuring-spoon

1 coffee tamper

1 instruction manual

1 cleaning brush

1 flexible hose for fresh water supply: 1/8 zoll connection for machine + 3/8 zoll for connection waterpipe

2 GENERALADVICE

2.1 General safety notes

Make sure that the local main supply voltage corresponds to the information given on the type
plate on the front panel of the espresso machine.

Carry out the installation of the machine according to the instruction in chapter 4.

Plug the machine only into an earthed socket and do not leave it unattended.

Do not roll or bend the power cord.

Do not use an extension cord/ do not use a multiple socket.

Place the machine on an even and stable surface. You can regulate the height of the machine by
adjusting the feet of the machine.

Never place the machine on hot surfaces.

Never immerse the machine in water; do not operate the machine with wet hands

Machine should only be used by instructed adult persons.

Machine is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not expose the machine to the effects of weather (frost, snow, rain) and do not use it
outdoors.

Keep the packing out of the reach of children.

Only use original spare parts.

Do not operate the machine with carbonated water, but with soft potable water.

Do not operate the machine without water.

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your specialised dealer
before starting up the espresso coffee machine.
Our machines comply with the relevant safety regulations.

Any repairing or change of single components must be carried out by an authorised specialised dealer. If the supply
cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to

avoid a hazard.

In case of non-observance the manufacturer does not assume liability and is not liable to recourse.

Ask for authorised service points outside Europe. See page 1 for your specialised dealer’s contact details.

hardness degree. If these measures are insufficient, a prophylactic descaling of the machine is

® Where necessary, make use of a water softener / water filter cartridge in order to reach an adequate

possible. Contact your specialised dealer before undertaking this measure.
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2.2 Properuse

The MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE has to be used only for the preparation of coffee, hot water and steam.
The machine is not intended for commercial use.

Every use of the machine other than the above mentioned purpose is strictly forbidden. The manufacturer cannot be
held responsible for damages due to unsuitable use of the machine and is not liable to recourse.

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

e farm houses

® e staff kitchen areas in shops, offices and other working environments

e byclients in hotels, motels and other residential type environments
e bed and breakfast type environments

3 MACHINE DESCRIPTION

3.1 Machine parts

o 1 4 13 1 Cup heater
2 Fresh water tank (under the cup heater)
3 Steam lever valve
4 Boiler pressure gauge
5 Brewing group
3 14 6 Filter holder spout
7 Green control lamp
5 8 Power switch
9 Orange control lamp
10 Drip tray
12 11 Filter holder
. 12 Group lever
13 Pump pressure gauge
14 Hot water lever valve
7
10
8 9 11
Mechanika Profi Due
1 2 4 13
3 14
5
12
6
7
10

8 9 11

Technika Profi Due
Instruction manual MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE
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Caution!
Danger of injury: The following parts are hot or can become hot:

e area around the water lever valves
e steam and hot water tube

o filter holder

e brewing group

e body (upper part and side frames)

3.2 Technical data

Voltages:

Frequency:

Power:
Water tank:
Size measures:

Size measures
with filter holder:

Weight:

EU: 230V

UK: 230V

New Zealand: 230V

Australia: 230V

us: 115V

EU: 50 Hz

UK: 50 Hz

New Zealand: 50 Hz

Australia: 50 Hz

US: 60 Hz

2,500 W

approx. 3.0 |

Mechanika Profi Due: wxd xh / 545 mm x 450 mm x 425 mm
Technika Profi Due: wxdxh / 580 mm x472 mm x 415 mm

Mechanika Profi Due: wxd xh / 545 mm x 558 mm x 425 mm
Technika Profi Due: wxd xh / 580 mm x 580 mm x 415 mm
42 kg

4 MACHINE INSTALLATION

instructions and in compliance with valid laws.

® The installation is to be carried out exclusively by qualified staff and according to the following

The following chapters deal with the preparation of the machine, its electrical connection, water supply connection

and drain connection.

4.1 Preparation for the installation

adjusting the feet of the machine.

® e Place the machine on an even and stable surface. You can regulate the height of the machine by

e Never place the machine on hot surfaces.

4.2 Electrical connection

e Do notroll or bend the power cord.
e Do not use an extension cord/ do not use a multiple socket.

e Make sure that the local main supply voltage corresponds to the information given on the type
plate on the front panel of the espresso machine.
e Plug the machine only into an earthed socket and do not leave it unattended.

4.3 Water supply connection

Instruction manual MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE
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Important

Make sure that the water supply installation is connected to potable water supply with an operating
pressure ranging from 0 to 2 bar. In case of an operating pressure of more than 2 bar use a pressure
regulator.

Please note that often the pressure of the water supply varies. If the water supply pressure temporarily
exceeds 2 bar, use a pressure regulator.

A

Position “0”: water tank 0 I Position “1”: direct water supply
»
>

Machine in use with water supply connection

Connect the water connecting hose to the water supply valve (image 1).

For using the machine with direct water supply, please turn the valve to the side of the water supply valve (image 1).
The water supply valve is located beneath the bottom of the drip tray (image 1). Additionally, put the switch behind
the drip tray into position “1” (image 2). Please make sure that the water tap is always open during the water-
connection use so that the machine never runs out of water!

image 1 image 2

ore

Valve in position for operating machine
with direct water supply

Put switch into position “1” for direct
water supply

Water tank adapter

Machine in use with water tank

For using the machine with water tank, please turn the valve into the direction of the machine foot (image 1).
Additionally, put the switch behind the drip tray into position “0” (image 4).

image 3 image 4

Valve in position for operating machine
with water tank

Put switch into position “0“for
operating machine with water tank

Machine foot

Instruction manual MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE
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Important
*Please make sure that only expert specialised staff is connecting the machine at the water-supply
® and installing a pressure regulator.

*To avoid decalcification of the machine a water-softener is recommended. A 8l-water-softener
(art.-nr. 89530) is available in the ECM range of products.

Important
* In case you should go for a direct connection of the machine to the drain system, a hole has to be
drilled in the drip tray. This work can be carried out by expert specialised staff or by ECM
® Manufacture service.
* Connect a hose (@ 10 mm) to the designated connector on the back side of the machine and to a
preinstalled siphoned drain.

S

FIRST USE

5.1 Firstuse

Read the instruction manual carefully before operating the machine.

Before starting the machine, check if:
o the steam and hot water valves are closed.
® o the machine is switched off. (Power switch in lower position.)

o the power cord is disconnected.

e the drip tray is inserted accurately.

Now you can start up your machine:

1
2

N bW

10

11
12

Machine in use with watertank: Take out the water tank and rinse it thoroughly.

Fill the water tank with fresh water deficient in lime and put it back into the water tank guides and close the cup
warmer tray again.

Insert the plug in the wall socket. Turn the power switch to
The green control lamp lights up.

The pump begins to operate filling the boiler of the machine with fresh water.

As soon as the filling-up of the boiler is finished, no pump noise is hearable anymore; the orange control lamp is
on now. Water tank machines: As soon as the fresh water sinks down to a certain level in the fresh water tank,

“1 »

. The machine is on now.

the machine is switched off and the signal of the orange control lamp goes out. Now refill fresh water. The
machine heats up automatically.

Water tank machines: As a large amount of water is required for the first filling of the boiler, refill the water tank
with fresh water.

Wait until the boiler pressure gauge indicates approx. 1.0-1.25 bar.

A manual “boiler ventilation” is not necessary because the MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE is equipped
with a professional depression valve that ventilates the boiler in the heat-up phase.

Move the group lever into the upper position and dispense approx. 250 ml of water. In this way, the heat
exchanger will be filled with water and the circulation of the water in the thermosyphon system begins.

Move the group lever into the lower position. Water tank machines: Refill the water tank.

The machine is now ready for use. Put the cups on the cup heater tray in order to preheat them and enjoy your
coffee.

Itis possible that the machine does not heat up when using it for the first time or when dispensing big

The MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE has a fuse to prevent the machine from overfilling.
® quantities of water over the hot water valve. In this case please switch the machine off and on.

6

USE OF THE MACHINE

6.1 Preparation of the machine

Th
1
2
3

e switched off machine can be put into operation as follows:
Water tank machines: Fill water into the water tank.
Turn the machine on (power switch in position “17).
Wait until the pressure gauge indicates approx. 1.0-1.25 bar.

Instruction manual MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE
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4 Depending on the ambient temperature, the heat-up phase is approx. 25 minutes.

The machine is now ready for use.

6  Move the group lever with the inserted filter holder into the upper position and release some hot water. Thus,
the filter holder will be completely heated.

wn

temperature for coffee dispension.

® It is recommended to leave the filter holder in the brewing group to keep it warm for optimum

6.2 Preparing coffee

Use the filter holder with 1 spout and the correspondent filter (1 cup) for the preparation
of 1 cup. Use the filter holder with 2 spouts and the big filter (2 cups) for the
preparation of 2 cups. Make sure that the filter is firmly locked in the filter holder.
Put the ground coffee (with the respective grinding degree for espresso or

Café Creme) into the filter.

Use 1 level measuring-spoon of coffee for each cup (approx. 7 g).

Do not overfill the measuring-spoon, like shown in the figure aside!

Slightly compress the ground coffee with the tamper. Clamp the filter holder firmly
to the group.

Put the cup under the spout of the filter holder (for the preparation of 2 cups, put 1 cup under each spout).

Move the group lever into the upper position. During coffee preparation, the overpressure is conducted back over the
water tank adapter. When the cup is filled, move the group lever into the lower position.

The remaining pressure/water will be discharged into the drip tray by the lower part of the infusion cylinder.

The pump pressure can be read off the pump pressure gauge. If the coffee powder is too rough, a brewing pressure
over 9 bar is not possible.

Advice: After the brewing process, the gauge still indicates a certain pressure. Only when preparing another cup of
coffee the buildup of pressure is visible again.

If the group lever is not moved into the lower position properly, hot water and grounds disposal can squirt out of the
group while taking out the filter holder. This can cause injuries.

grinder. In our assortment you will find several professional and compact coffee grinders.

@ ¢ Only freshly ground coffee allows an optimal coffee result. Therefore, use a professional coffee
e We recommend to use a stainless steel tamper with a diameter of 58 mm for optimum tamping.

6.3 Dispensing hot water

1 Place an adequate water container (with a heat-insulating handle) under the hot water dispenser. After having
moved the power switch in lower position, you can dispense water (e. g. for tea) by opening the hot water lever.
2 After dispensing water, switch the machine on again. The boiler will be filled with fresh water automatically.

When the machine is switched off, more hot water can be dispensed.
However, one does not necessarily have to switch off the machine for dispensing water.

Caution!
Place the nozzle of the dispenser into the water container in order to avoid injuries due to hot water
spillings.

6.4 Dispensing steam

With the MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUEue, you can generate a large amount of steam in order to heat or
froth beverages, e. g. milk or punch. Itis a professional and compact espresso coffee machine with an enormous
steam volume. Therfore, within a few seconds you can prepare milk froth. Please pay attention to the instructions
noted below. Do not bring the milk to a boil, otherwise frothing milk will not be possible.

Instruction manual MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE
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1 Important: In order to get the best result when frothing the milk, open the steam lever for
approx. 5 seconds to release the condensation water in the pipe.

v~ OODN

Immerse the steam nozzle (at the end of the steam dispenser) in the liquid.

Re-open the steam handle / steam lever.

Heat and/or froth the liquid.

After frothing or heating, release the steam into the drip tray to keep the slots of the steam nozzle clean.

Risk of injury
Always keep the steam nozzle underneath the surface of the liquid while heating or frothing to avoid
spillings.

Important
Clean the steam nozzle and the steam dispenser after every application with a non abrasive damp
cloth; this you can remove possible liquid residues.

Risk of injury
Avoid skin contact with the steam dispenser while cleaning!

7 __CLEANING AND MAINTENANCE

A regular and accurate care is very important for the performance, the long lifetime and the safety of your machine.

Caution!
Always switch off the machine (power switch in lower position), disconnect the power cord and let the
machine cool down to ambient temperature (for at least 30 minutes) before cleaning.

7.1 General cleaning

Daily cleaning:

Filter holder, filters, water tank, drip tray, drip plate of the drip tray, measuring-spoon and tamper require daily
cleaning. Use warm water and/or with food safe detergent for cleaning.

Clean the shower and the group gasket in the lower part of the group and remove visible dirt without dissasembling

the parts.

Cleaning as necessary:
Clean the steam and hot water valve after every use.
Clean the body when the machine is switched off and cold.

®

Use a soft and damp cloth for cleaning.
Never use abrasive or chloric detergents!

Empty the water drip tray regularly and do not wait until it is full.

7.2 Group cleaning and degreasing

A group cleaner (in powder or tablet form) is available at your specialised dealer. With this detergent, you can clean
and degrease the group very easily. The cleaning is carried out using the blind filter included in delivery. The group
cleaning with our tablets can be carried every week. The group cleaning powder is a bit more fat-dissolving and can
be used in intervals of two weeks or every week using only half of the sachet content.

Follow the instructions as noted below:

1 Heat up the machine.

2 Put the blind filter into the filter holder.

3 Putacleaning tablet into the filter holder.
Instruction manual MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE
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4 Place the filter holder in the housing of the group.

Operate the group lever. The blind filter fills with water.

6  Let the detergent react, moving the group lever into the middle position. (Do not move it into the lower
position.)

7 Move the lever into the lower position after approx. 1 minute. In this way, the fats and oils can be discharged by
the infusion cylinder.

8 Repeat points 5-7 several times, until only clear water will be discharged by the infusion cylinder.

9 Rinse the filter holder and the blind filter with fresh water. Then replace it.

10 Operate the group lever for approx. 1 minute. Then move it back into the lower position.

11 Remove the filter holder and repeat point 10. After this, the group is ready for use.

W

Caution!
Beware of hot spillings while cleaning the group.

7.3 Draining the boiler

Machine in use with water tank

1. Heat up the machine until it has reached an adequate pressure (approx. 1.25 bar).
2. Switch off the machine.

3. Open the hot water valve.

Thus, you can drain 95% of the boiler content.

Machine in use with water supply connection

1. Heat up the machine until it has reached an adequate pressure (approx. 1.25 bar).
2. Separate the machine from the water supply connection.

3. Switch off the machine.
4. Open the hot water valve.

7.4 Maintenance

(If you have any questions, please contact your specialised dealer.)

Replacing the group gasket and the net filter (Group gasket (item no. C449900229) and net filter (item no.
C519900103) must be changed at the same time)

1 Switch off the machine (power switch in position“0”) and disconnect the power cord.

2 Open the steam valve and release the steam. Then close it again.

3 Let the machine cool down to ambient temperature.
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1
Brewing group in the beginning.

2
Use a flat screwdriver to lever out the
net filter and the group gasket.

3
The net filter and the gasket are now
nearly removed.

Remove the net filter and the gasket
completely.

5

Keep the new spare parts ready at
hand (the chamfered side of the
group gasket with ECM print faced
upwards to the brewing group).

6

Clean the group with a brush.
Lock the net filter firmly into the
gasket.

7
Insert the net filter into the gasket.

8
Take the filter holder without filter.

9

10

Therefore, move the filter holder
until the net filter is locked firmly
into the gasket.

11
Now you can easily lock the filter
holder into place.

12
The group is ready for use.

The machine can be used again, as described at page 23 of the instruction manual.
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The steam nozzle is blocked
Clean the slots of the steam nozzle carefully with a needle or with a paper clip.
For this purpose, you can unscrew also the steam nozzle.

Important
Do not lose the small gasket between the steam nozzle and the winding!

Replace the steam nozzle.

8 TRANSPORT AND WAREHOUSING

8.1 Packing

The MECHANIKA & TECHNIKA PROFI Due is delivered in a special carton and protected by a plastic cover and
foam.

Caution!
Keep packing out of the reach of children!

Important
Keep packing and packing material for possibile transport! Do not throw it away!

8.2 Transport

e Transport the machine only upright, if possible on a pallet.
e Do not tilt or turn over the machine.
e Do not stack more than three items of the same kind.

Do not place heavy items on the packing.

8.3 Warehousing

e Keep the machine packed in a dry place.
@ e Do not stack more than three items of the same kind.

e Do not place heavy items on the packing.

9 DISPOSAL

E WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

This product complies with EU Directive 2002/96/EC and is registered according to WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment).

10 CE CONFORMITY

ce Conformity

The product complies with the following EU Directives:

Machine: 2006/42/CE

Low Voltage: 2006/95/CE

EMC: 2004/108/C

PED: 97/23/EC

EN-Directives: EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 or EN 60335-2-75, EN 55014, EN 61000-3,

EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104
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Problem

Possible Cause

Trouble-shooting

Little or no crema on the top of the
coffee

The grinding degree is not fine
enough

Use a finer grinding degree.
Tamp the ground coffee more firmly.
Reduce the brewing pressure.

The coffee mixture is too old.

Use fresh coffee

There is too much chlorine in the
water.

Use a chlorine filter.

The amount of ground coffee is not
enough.

Take the right coffee amount:
Use approx. 7 g of coffee for each
cup.

The net filter is dirty.

Clean the brewing group.

Sparse coffee dispensing, only drop
by drop

The grinding is too fine.

Increase the grinding degree.
Tamp the ground coffee only
slightly.

Increase the brewing pressure.

There is too much ground coffee.

Use approx. 7 g of coffee for every
cup.

Weak “body”

The grinding degree is not fine
enough.

Reduce the grinding degree.

The coffee is old.

Use fresh coffee.

The amount of ground coffee is not
enough.

Use approx. 7 g of coffee for each
cup.

The net filter is dirty.

Clean the net filter.

Foam instead of crema

The coffee mixture is improper

Use another coffee mixture

The grinding degree of the coffee
grinder is not suited for the coffee
mixture in use

Adjust the coffee grinder (When
changing the coffee mixture,
changing the grinding degree can
also be necessary.)

The machine is switched on, but the
machine does not work.

The orange control lamp is switched
off: there is not enough water in the
water tank.

Refill water.

Water was refilled, the orange
control lamp is switched off.

Switch on/off the machine.

Make sure that the floater in the
water tank is in the right position.
(The side of the floater with the
magnet point should face towards
the inside of the machine. The
floater itself should be inserted with
the magnet point on the lower part
of the floater side.)

The water tank is not fixed properly.

Fix the water tank properly.

Filter holder/ brewing group is
dripping

Filter holder is not fixed properly.

Fix the filter holder properly.

Group gasket is broken.

Change group gasket and net filter.

If the machine has not been used for a longer period of time, it is recommended to

.. clean the group (see instructions, page 25). After this, please do not clamp the filter holder back to the group.

.. empty the boiler. Switch the machine off (power switch in position “0”) and open the hot water dispenser. Due to
the boiler pressure, the boiler water is now discharged by the hot water dispenser. Close the hot water handle again
after emptying the boiler. To restart the machine, see chapter “First use”.
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How to froth milk like a “barista”

If possible, use cold and fresh milk with a fat content of approx. 1.5 % or 3 %. Even UHT-milk is suitable.

Use a milk jug (made of metal) with a minimum volume of 0.5 litres. The size of the container should not be too
large. A small and high container is perfect.

Open the steam valve for approx. 5 seconds to release the condensation water and to create dry steam.

Fill 1/3 of the jug with milk and place it under the steam nozzle. The nozzle should be immersed in the middle of
the milk jug.

Slowly open the steam handle. The steam pervades the milk.

Keep the milk jug still.

After a few seconds, you will notice a light suction in the milk jug. The proper frothing begins. Move the milk jug
downwards while the milk level increases. The steam nozzle must be kept under the surface of the frothing milk.
Attention: When the desired amount of milk froth is reached, immerse the entire steam nozzle in the milk jug
and close the steam handle.

If this temperature is exceeded, the milk does not froth anymore.

® Milk proteins “froth” with a temperature up to 77°C.

If there is some milk left in the milk jug, let it cool down; it can be re-used later.

Advice: When the milk frothing is finished, just agitate the milk jug a little bit in order make the milk bubbles
ascend to the surface and to get a compact milk froth.

After frothing the milk, release the steam into the drip tray to avoid the steam nozzle to be blocked.

RECOMMENDED ACCESSORIES

Blind filter for group cleaning (included in delivery)

Detergent for group cleaning with blind filter (available at your specialised dealer) (Item no. PAV9001034 or
89450)

Descaler powder for regular prophylactic descaling of the machine (available at your specialised dealer) (Item
no. PAV9001040)

For a perfect coffee-result a good espresso coffee machine and coffee grinder are as important as a good coffee. Our
professional espresso coffee machines and grinders are the best basis to achieve this result.
The coffee basement perfectly complements your espresso coffee machine and your grinder.

Coffee basement

e s

Tamper, flat or convex Gran Crema filter holder Group cleaning tablets
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Brewing group cleaner Tamper-Station Equipment holder(without
accesories)
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1 INHOUD

1 Filterdrager met 1 uitloop
1 Filterdrager met 2 uitlopen
1 1-kops filter

1 2-kops filter

1 Blindfilter

1 Maatlepel

1 Tamper

1 Handleiding

1 Reinigingsborstel

2 ALGEMEEN ADVIES

NEDERLANDS

2.1 Algemene veiligheidsvoorschriften

e Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de aangegeven spanning op het typeplaatje aan
de voorzijde van het espresso apparaat.

e Voer de instructies voor installatie nauwgezet uit, zoals beschreven in hoofdstuk 4.

e Het apparaat uitsluitend aansluiten op een geaard stopcontact en niet ingeschakeld laten zonder
toezicht.

e Buig of rol het elektriciteitssnoer niet op.

e Gebruik geen verlengsnoer of losse stekkerdoos.

e Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele ondergrond. Stel de machine waterpas door de
afzonderlijk verstelbare voeten in hoogte te verstellen.

¢ Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of bij een hitte bron.

e Dompel het espresso apparaat nooit onder water, houd deze niet onder de waterkraan en bedien
de machine niet met natte handen.

e Het apparaat mag alleen bediend worden door geinstrueerde volwassenen.

e Hetapparaatis niet geschikt voor gebruik door mensen (inclusief kinderen) met beperkt fysiek,
sensorisch of geestelijk vermogen, 6f met een gebrek aan ervaring en/ of kennis, tenzij onder
toezicht of geinstrueerd met betrekking tot gebruik van het apparaat door iemand
verantwoordelijk voor hun veiligheid.

e Houd scherp toezicht op kinderen tijdens het gebruik van het apparaat. Laat het niet gebruiken als
speelgoed.

e Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden (vorst, sneeuw, regen) of lage temperaturen en
gebruik het niet in de buitenlucht.

e Houd het verpakkingsmateriaal buiten het bereik van kinderen.

e Gebruik alleen originele onderdelen.

e Het apparaat mag nooit met koolzuurhoudend water in gebruik genomen worden, maar altijd met
zacht water.

e Gebruik de machine niet zonder water.

Mochten er nog onduidelijkheden zijn of is aanvullende informatie gewenst, dan verzoeken wij u contact op te nemen

met de leverancier, alvorens het apparaat te gebruiken.
Onze apparaten voldoen aan de algemeen geldende veiligheidsvoorschriften

Reparaties of vervanging van componenten mogen uitsluitend door onze servicedienst uit gevoerd worden.
Indien het netsnoer is beschadigd, dient deze te worden vervangen door de fabrikant of gekwalificeerd persoon om

gevaar te verkomen.

Wij nemen geen verantwoordelijkheid en kunnen niet aansprakelijk gesteld worden, bij het niet navolgen van deze

voorschriften. Bij het niet in acht nemen van de voorschriften vervalt de garantie.
Adressen van geautoriseerde servicepunten buiten Europa kunt u bij ons opvragen.

Gebruik altijd een waterfilter / waterontharder. Ontkalk desondanks het apparaat dan periodiek.
Neem contact op met de leverancier, voor het starten met ontkalken. Lees voor ontkalking eerst
aandachtig de instructies (zie pagina 38) door, om dure reparaties te voorkomen.

Is een apparaat al verkalkt, dan dient de machine door een geautoriseerde servicedienst ontkalkt te
worden. Dit omdat hiertoe het demonteren van de ketel en van de leidingen nodig is, om een
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verstopping van het complete systeem door kalkdeeltjes te voorkomen. Bij een te late ontkalking van de
® machine kan aanzienlijke schade aan het apparaat ontstaan.

2.2 Correct gebruik

De MECHANIKA PROFI DUE/ TECHNIKA PROFI DUE mag slechts gebruikt worden voor koffiebereiding, heet
water- of stoomafname. Het apparaat is niet bestemd voor industrieel gebruik.

leder gebruik van het apparaat, anders vermeld dan bovenstaand is niet toegestaan. De fabrikant is niet aansprakelijk
voor beschadigingen door onjuist gebruik en is niet aansprakelijk te stellen.

Het apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en soortgelijke toepassingen zoals:
e Personeelsruimten in winkels, kantoren en andere werkomgevingen
e Door clientele in hotels, motels en andere residentiéle type omgevingen

e Bed and Breakfast type omgevingen

3 PRODUCTBESCHRIJVING

3.1 Onderdelen

1 Koppen verwarmer

> 1 4 13 2 Water tank (onder de koppen
warmer)
3 Stoomhendel
4 Drukmeter
5 14 5 Broeigrqep
6 Koffie-uitloop
7  Groen controlelampje
S 8 Aan/ uitschakelaar
9 Oranje controlelampje
12 10 Lekbak
6 11 Filterhouder
12 Groep hendel
13 Pompdruk meter
7 14 Heet water hendel
10
8 9 11
Mechanika Profi Due
1 2 4 13
3 14
5
12
6
7
10

Technika Profi Due
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Waarschuwing!

De volgende onderdelen zijn heet of kunnen heet worden (kans op letsel):
e De metalen delen van de kranen: stoom en heet water

e Stoompijpje en heet wateruitloop

o filterdrager

e drukgroep

e behuizing, bovenzijde en zijkanten

3.2 Technische gegevens

Netspanning / Volt: 230V

Watt: 2.500 W

Waterinhoud: ca. 3,0 liter

Afmetingen: Mechanika Profi Due: HxBxD / 545 mm x 450 mm x 425 mm

Afmetingen m

Gewicht:

Technika Profi Due: HxBxD / 580 mm x 472 mm x 415 mm

et filterdrager: Mechanika Profi Due: HxBxD / 545 mm x 558 mm x 425 mm
Technika Profi Due: HxBxD / 580 mm x 580 mm x 415 mm
42 kg

4 INSTALLATIE

®

De installatie dient te geschieden door een gekwalificeerd danwel vakbekwaam persoon volgens de
onderstaande instructies en in overeenstemming met de geldige wetgeving.

In onderstaande hoofdstukken wordt beschreven; stroom aansluiting, wateraansluiting en afvoer. Let erop dat voor

de aansluiting
“stroom aansl

van een apparaat met watertank alleen de subhoofdstukken “voorbeiding van het apparaat” en
uiting” van toepassing zijn.

4.1 Voorbereiding voor installatie

®

e Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele ondergrond. Stel de machine waterpas door de
afzonderlijk verstelbare voeten in hoogte te verstellen.
e Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of bij een hitte bron.

4.2 Stroom aansluiting

®

e Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de aangegeven spanning op het typeplaatje van
het espresso apparaat.

e Het apparaat uitsluitend aansluiten op een geaard stopcontact en niet ingeschakeld laten zonder
toezicht.

e Buig of rol het elektriciteitssnoer niet op.

e Gebruik geen verlengsnoer of losse stekkerdoos.

4.3 Direct water aansluitin

Positie “0”wat
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Gebruik met de direct wateraansluiting

Sluit de watertoevoerslang aan op de ingang (afb.1)

Draai de knop om naar de waterslangaansluiting, om de direct water afname te activeren.

De andere schakelaar is onder de lekbak gesitueerd (afb.1)

Zet vervolgens de schakelaar op de “I” positie (afb.2)

Verzeker uzelf ervan dat de watertoevoer altijd open is en de machine nooit zonder water komt te staan.

afbeelding 1 afbeelding 2

ore

Hendeltje in positie voor gebruik met de
direct wateraansluiting

Schakel de knop in de “I’ positie voor
gebruik direct wateraansluiting

Watertank adapter

Machine in gebruik met de watertank

Draai voor gebruik met de watertank het hendeltje richting de voet (afb.3).
Zet vervolgens de schakelaar op de ,,0“ positie. (afb.4).

afbeelding 3 afbeelding 4

Hendel in positie voor gebruik met de
watertank.

Zet de schakelaar op de “0” positie
voor gebruik met de watertank.

Machinevoet

Belangrijk
e Zorg ervoor dat het apparaat wordt aangesloten op drinkbaar water met een constante
waterdruk tussen de 0 tot 2 Bar. Mocht de waterdruk hoger zijn dan 2 Bar, plaats dan een

drukregulator.
® e Houd er rekening mee dat de waterdruk vaak wisseld. Ook als de watertoevoer tijdelijk meer dan
2 Baris, plaats dan een drukregelaar.
e  Om verkalking aan het apparaat te voorkomen raden wij aan om een waterfilter te gebruiken.Een
geschikte waterfilter voorkomt de kalkafzetting niet, ontkalk uw apparaat daarom regelmatig.

Sluit de waterslang van het apparaat aan op de watertoevoer en vergrendel deze.

Belangrijk
® De aansluiting van het apparaat op de watertoevoer en de installatie van de drukregelaar dient te

geschieden door een gekwalificeerd danwel vakbekwaam persoon.
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4.4 Afvoer aansluiting

Standaard, ook bij apparaten met een direct wateraansluiting, dient de lekbak met regelmaat geleegd en gereinigd te
worden.
Echter, het is ook mogelijk om een afvoerslang aan te sluiten voor het legen van de lekbak.

Belangrijk
@ Voor het aansluiten van de afvoerslang aan de lekbak, dient een gat te worden geboord in de lekbak.
Dit dient te geschieden door een gekwalificeerd danwel vakbekaam persoon.

Sluit de slang (@ 10 mm) aan op de aansluiting aan de achterkant van het apparaat en daarna op de afvoer.

S HETEERSTE GEBRUIK

5.1 Het eerste gebruik

Lees voor u het apparaat bedient, de handleiding aandachtig door.

Voordat u uw espressomachine in gebruik neemt a.u.b. de volgende punten controleren:
e Bedieningshendel wijst volledig naar onderen
e Stoom- en heet waterkraan zijn dichtgedraaid
e  Aan/uit schakelaar is uitgeschakeld (staat op ‘0”)
e De stekker is uit het stopcontact

e Delekbak is goed geplaatst

Nu kunt u het apparaat in gebruik nemen:

1. Open het deksel van het waterreservoir/ koppenwarmer.

2. Neem het waterreservoir uit en reinig deze grondig. Plaats daarna terug.

3. Vul het waterreservoir met zacht, ontkalkt water. Sluit het deksel.

4. Steek de stekker in het stopcontact. Schakel het apparaat in door de schakelaar op ‘1’ te zetten. Het appraat is

nu ingeschakeld.

Het groene controle lampje gaat aan.

De waterpomp loopt en vult de ketel van het apparaat met vers water.

Wanneer de ketel gevuld is, hoort men de pomp niet meer en is het oranje controle lampje aangegaan. Zodra het

water in het waterreservoir onder een bepaald niveau komt, schakelt het apparaat elektronisch uit en het oranje

controle lampje gaat uit. Vul nu het waterreservoir weer met vers water. Het apparaat verwarmt het water

automatisch.

8. Omdat er bij het eerste maal vullen van de boiler bijzonder veel water uit het reservoir wordt gebruike, raden wij u
aan deze direct weer bij te vullen.

9. Wachtu a.u.b. totdat de (linker) ketelmanometer ca. 1,0-1,25 Bar aangeeft.

10. Het handmatig ontluchten van de ketel is niet nodig, omdat de MECHANIKA/ TECHNIKA PROFI DUE van een
professioneel anti-vacuumventiel is voorzien, dat de ketel automatisch ontlucht tijdens de opwarmfase.

11. Zet de bedieningshendel van de koffieuitloop geheel naar boven en tap ca. 250ml water af. Hierdoor wordt de
warmtewisselaar gevuld en de watercirculatie in het thermosyphonsysteem wordt gestart.

12. De bedieningshendel van de broeikop weer geheel naar beneden zetten en het waterreservoir opnieuw vullen.

13. Het apparaat is nu gereed voor gebruik. Zet de kopjes op de warmhoudplaat, zodat deze worden voorverwarmd.

No o

De MECHANIKA/ TECHNIKA PROFI DUE is voorzien van een beveiliging tegen overvulling. Het is mogelijk
dat de machine niet verwarmt, wanneer deze voor de eerste keer in gebruik genomen wordt of wanneer er
grote hoeveelheden water worden afgetapt uit de heet water uitloop. In dit geval schakel de machine uiten

daarna weer in.

6 GEBRUIKVAN HET APPARAAT

6.1 Voorbereiding in gebruikname apparaat

Het uitgeschakelde apparaat kan als volgt in gebruik worden genomen:

1. Watertank: Vul de watertank.Direct wateraansluiting: Zorg ervoor dat er druk op de leiding staat.
2. Wachtu a.u.b. totdat de (linker) ketelmanometer ca. 1,0-1,25 Bar aangeeft

3. De opwarmtijd duurt afhankelijk van de omgevingstemperatuur, ca. 25 minuten
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4. Hetapparaatis nu klaar voor gebruik
5. Voor de eerste koffie-bereiding even de bedieningshendel helemaal naar boven zetten zodat er heet water door
de filterdrager loopt. Hierdoor wordt ook deze optimaal verwarmd

optimale temperatuur voor koffie bereiding.

@ Het is aanbevolen de filterdrager in de broeigroep geplaatst te laten zodat deze warm blijft voor een

6.2 Bereiding van koffie

Gebruik de filterdrager met 1 uitloop en het bijbehorende 1-kops filter voor de bereiding van 1 kopje. Gebruik de
filterdrager met 2 uitlopen en het bijbehorende 2-kops filter voor de bereiding van

2 kopjes. Druk het filter stevig in de filterdrager. Vul het filter met fijn gemalen koffie
voor espresso of caffe lungo (café creme).

Gebruik een afgestreken maatlepel (ca. 7 gram) per kopje.

Vul de maatlepel niet te vol, zoals op de afbeelding is weergegeven.

Druk, met de bijgeleverde tamper, de koffie stevig en horizontaal (vlak) aan. Veeg de
rand van de filterdrager zorgvuldig schoon, zodat deze vrij is van koffieresten.

Laat wat water door lopen, door de bedieningshendel omhoog te zetten. Plaats nu de filterdrager in de broeikop en
draai deze totdat de achterzijde van de handgreep naar u toe wijst. De tijd tussen het plaatsen van de filterdrager en
het openzetten van de koffiehendel dient zo kort mogelijk te zijn om het verbranden van de fijngemalen koffie in de
hete broeigroep te voorkomen. Afhankelijk van de te gebruiken filterdrager, een of twee voorverwarmde kopjes onder
de uitloop plaatsen. Tip: spoel de koude kopjes even om met warm water uit de machine om deze voor te
verwarmen.

Zet de bedieningshendel volledig omhoog tijdens de koffie bereiding wordt de overdruk terugevoerd naar het
waterreservoir. Zodra de gewenste hoeveelheid koffie in ca. 20-25 seconden in het kopje is gelopen, zet dan de
hendel weer geheel naar beneden.

Uit het restdrukventiel ontsnapt de restdruk en loopt het water in de lekbak. De pompdruk is af te lezen van de
pompdrukmeter. Als de koffiemaling te grof'is, is een druk van meer dan 9 Bar niet mogelijk.

Let op: Na de koffiebereiding zal de meter nog een kleine druk weergeven. Alleen wanneer er een nieuwe kop koffie
wordt bereid zal de drukmeter oplopen.

Als de hendel na het maken van koffie niet volledig wordt teruggezet blijft er druk op het systeem staan en bestaat de
kans dat wanneer de filterdrager uit de machine genomen wordt heet water en koffiedik langs de filterdrager spuiten.
Dit kan letsel tot gevolg hebben!

bonenmolen. Wij hebben diverse bonenmolens in ons assortiment.

® ¢ Vers gemalen koffie geeft een optimaal koffie resultaat. Gebruik daarom een professionele

e We adviseren een roestvrijstalen tamper te gebruiken met een diameter van 58mm.

6.3 Heet water

1. Zetde heet water hendel open om water af te tappen (bijvoorbeeld voor thee).
2. Na het aftappen van heet water, wordt de ketel automatisch met vers water gevuld.

Wanneer het apparaat is uitgeschakeld, kan er heet water worden getabt
Het apparaat kan ook ingeschakeld blijven om heet water af te tappen.

Belangrijk
Zet de stoompijp en heet wateruitloop richting de lekbak na ieder gebruik om eventueel letsel te
voorkomen
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6.4 Afname van stoom

De MECHANIKA/ TECHNIKA PROFI DUE heeft de mogelijkheid stoom te produceren voor het opschuimen van
melk. Neem onderstaande punten in acht, zodat de melk door te lange stoomafname niet aan de kook gebracht
wordt, hierdoor is het niet mogelijk om goed schuim te verkrijgen. Voor het bereiden van cappuccino of koffie met
warme melk, wordt eerst de koffie gezet en dan kan aansluitend overgeschakeld worden naar stoom. Om met de
juiste druk stoom af te kunnen nemen, moet het water in de ketel verhit worden tot meer dan 100 graden.

1. Belangrijk: Open de stoomhendel ca. 5 seconden om het stoompijpje te ontdoen van condenswater voor droge
stoom.

Houdt het stoomuiteinde in de melk.

Open de stoomkraan/ stoomhendel.

Verwarm of schuim de melk op.

Reinig het stoompijpje na ieder gebruik, door deze richting het lekbakje te zetten en de kraan even open te zetten
en reinigen met een vochtige doek.

ko

Risico op letsel
Houd het stoomuiteinde altijd onder het oppervlak, zodat de melk niet kan opspatten.

Belangrijk
Reinig het stoompijpje na ieder gebruik, door deze richting het lekbakje te zetten en de kraan even
open te zetten en reinigen met een vochtige doek.

Gevaar voor verwonding
Bij het reinigen dient huidcontact met de stoompijp vermeden te worden.

7 REINIGING EN ONDERHOUD

Regelmatig en zorgvuldig onderhoud is zeer belangrijk voor de prestatie, de levensduur en de betrouwbaarheid van
het apparaat.

Belangrijk
Schakel altijd het apparaat uit (schakelaar omlaag), de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen tot kamertemperatuur (ca. 30 minuten), alvorens het schoonmaken.

7.1 Algemene reiniging

Dagelijkse reiniging:
Filterdrager, filters, water tank, lekbakje en rooster, maatlepel en tamper dienen dagelijks schoongemaakt te worden.
Reinig de broeikop, douchezeef en rubber o-ring zonder deze de demonteren.

Reiniging indien noodzakelijk:
Maak na elk gebruik het stoompijpje en heet wateruitloop schoon.

Schakel het apparaat uit, poets het afgekoelde apparaat met een zachte vochtige doek en droog na met een droge
doek.

Gebruik een zachte vochtige doek voor reiniging.
Gebruik nooit schuurmiddel of agressieve schoonmaakmiddelen!

Leeg en reinig het lekbakje regelmatig, wacht niet tot deze vol is.
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7.2 Reiniging en ontvetting van broeikop

Reinigingspoeder en reinigingstabletten voor het schoonmaken en ontvetten van de broeikopzeef zijn bij het ECM
verkooppunt verkrijgbaar. Met dit reinigingsmiddel kunt u eenvoudig de groep reinigen en ontvetten. U gebruikt
hiervoor het meegeleverde blindfilter. De groepreiniging met tabletten mag iedere week. De groepreiniging met
poeder lost meer vetten op en kan om de twee weken gebruikt worden, bij reiniging iedere week gebruik een half
zakje.

Volg onderstaande instructies voor reiniging met het blindfilter:

Schakel de machine in en laat verwarmen.

Plaats het blindfilter (bakje zonder gaatjes) in de filterdrager.

Vul het filter met het reinigingstablet of reinigingspoeder.

Plaats de filterdrager in de broeikop.

Zet de koffiehendel omhoog. Het blindfilter vult zich met water.

Laat het reinigingsmiddel inwerken door de broeikophendel niet volledig naar beneden terug te zetten, maar
plaats deze in de middenstand.

Na ca. 1 minuut de hendel helemaal naar beneden zetten, nu wordt het water met het vet of de olie uit de
onderste opening van het restdrukventiel geperst.

8. Herhaal punt 5-7 meerdere keren, totdat er alleen nog schoon water uit het restdrukventiel komt.

9. Filterdrager en blindfilter uitnemen, goed afspoelen en weer in de broeikop plaatsen.

10. Zet de hendel voor ca. 1 minuut omhoog. Daarna weer terug omlaag zetten.

11. Verwijder de filterdrager en herhaal punt 10. Hierna is uw machine weer klaar voor gebruik.

Ok wWwN =

N

Belangrijk
Pas op voor opspatten tijdens reiniging.

7.3 Aftappen van de ketel
Machine in gebruik met watertank.
1. Verwarm de machine totdat de juiste druk is bereikt (ca. 1,25 Bar).
2. Schakel de machine uit.
3. Open de heet waterkraan.
Laat de boiler leeglopen ca. 95%.
Machine in gebruik met direct wateraansluiting
1. Verwarm de machine totdat de juiste druk is bereikt (ca. 1,25 Bar).
2. Sluit de watertoevoer af.
3. Schakel de machine uit.
4. Open de heet waterkraan.

Belangrijk

Deze ontkalkinstructie dient alleen voor preventieve ontkalking. Bij al verkalkte apparaten geen ontkalking uitvoeren.
Losgekomen kalkdeeltjes kunnen verschillende delen van het apparaat verstoppen, zoals de manometer, ventielen,
leidingen etc. waardoor schade aan het apparaat kan ontstaan. Indien dit bij uw apparaat het geval is, neem dan
contact op met onze klantenservice, zodat een professionele ontkalking kan worden uitgevoerd. Schade ontstaan
door kalkafzetting in het apparaat valt niet onder de garantie en na constatering vervalt eventuele garantie. Neemt u
voor reparatiezendingen telefonisch contact op met onze servicedienst. Voeg a.u.b. geen losse onderdelen zoals een
filterdrager en wateropvangbak bij. Gebruik a.u.b. uitsluitend de originele en complete verpakking voor het insturen
van het apparaat.

7.4 Onderhoud

(Als u vragen heeft, contacteer dan uw dealer)

Vervanging van de afdichtring en doucheplaatje (afdichtring en doucheplaatje dienen tegelijker tijd vervangen te
worden)

1. Schakel het apparaat uit (schakelaar op ‘0’) en neem de stekker uit het stopcontact.

2. Open de stoomkraan en laat alle stoom ontsnappen. Daarna dicht zetten.

3. Laat de machine afkoelen tot kamertemperatuur.
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1
Broeikop.

2
Een platte schroevendraaier wordt
tussen het doucheplaatje gezet om deze

samen met de afdichtring omhoog te
liften.

3
Doucheplaatje en afdichtring zijn er

bijna uitgelift.

Doucheplaatje en afdichtring uit de
broeikop nemen en het
doucheplaatje zorgvulddig reinigen
met de borstel.

Neem een nieuwe afdichtring en
doucheplaatje (afdichtring met
schuine kant en ECM logo naar
boven richting broeigroep).

6
Druk het doucheplaatje stevig in de
afdichtring.

7
Doucheplaatje met afdichtring
terugplaatsen

8

9
Plaats de filterdrager in de
broeigroep.

10

Blijf met lichte schokjes duwen
totdat de beide onderdelen op hun
plaats zitten.

11
Nu kan de filterdrager met filter

zonder problemen geplaatst worden.

12

De broeikop kan weer worden gebruikt.
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De stoomuitloop is verstopt
Zet de machine uit en laat de de stoompijp goed afkoelen. Draai de sproeier voorzichtig van de stoompijp. U kunt de
gaatjes van de stoomsproeier voorzichtig met een naald schoonmaken en afborstelen in een afwassopje.

@ Let op, dat u het zwarte afdichtringetje tussen sproeier en stoompijp niet kwijt raakt!

Goed afspoelen en de sproeier weer op de stoompijp draaien.

8 TRANSPORTEN OPSLAG

8.1 Verpakking

De MECHANIKA/TECHNIKA PROFI DUE wordt zorgvuldig verpakt en geleverd in een nauwsluitende kartonnen
doos.

Let op
Houd verpakkingen buiten het bereik van kinderen!

Belangrijk
Bewaar verpakking en verpakkingsmateriaal voor transport. Gooi dit dus niet weg!

8.2 Transport

e Vervoer het apparaat altijd rechtop, indien mogelijk op een pallet.
e Hel of keer het apparaat niet.
e Stapel niet meer dan 3 verpakte apparaten op elkaar.

e Plaats geen zware producten op het apparaat.

8.3 Opslag

e Plaats verpakt op een droge plaats.
® e Stapel niet meer dan 3 verpakte apparaten op elkaar.

e Plaats geen zware producten op het apparaat.

9 VERWIIDERING VAN DE MACHINE

ﬁ WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

Dit product is conform de EU-richtlijn 2002/96/EC en is geregistreerd volgens de wet op de electronische en
electronica-apparatuur (BEA).

10 CERTIFICATIE

ce Certificatie

Dit product voldoet aan de algemene richtlijnen

Apparaat: 2006/42/CE

Netspanning: 2006/95/CE

EMC: 2004/108/C

PED: 97/23/EC

EN-normen: EN 292-1, EN 292-2  EN 60335-1, EN 60335-2-15 of EN 60335-2-75, EN 55014,

EN 61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104
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11_TIPS EN OPLOSSINGEN

NEDERLANDS

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Weinig of geen créme op de koffie

Maling te grof

Koffie fijner malen
Koffie vaster stampen
Stel de druk lager in

Koffie(bonen) te oud

Verse espressobonen gebruiken

Te veel chloor in het water

Chloorfilter gebruiken

Te weinig gemalen koffie

De juiste hoeveelheid nemen: ca. 7
gr. per kopje

Doucheplaatje niet schoon

Doucheplaatje schoonmaken

Koffie druppelt

Maling te fijn

Grover malen
Koffie niet te hard aandrukken
Stel druk hoger in

Te veel gemalen koffie

Per kopje ca. 7 gr. gebruiken

Schuim in plaats van créme

Niet de juiste koffie

Andere melange kiezen

Maling van de molen niet correct

Molen opnieuw instellen

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Machine is ingeschakeld maar werkt
niet

Oranje controlelampje is uit: niet
genoeg water in het waterreservoir

Water bijvullen

Water bijgevuld, oranje
controlelampje is uit

Apparaat in- en uitschakelen

Zorg ervoor dat de vlotter in het
waterreservoir in de juiste positie is
geplaatst.(De kant van de
magneetpunt dient naar de
binnenzijde van de machine
geplaatst zijn). De vlotter zelf dient
met het magneetpunt naar beneden
geplaatst zijn.

o

Het reservoir is niet goed geplaatst

Het reservoir op juiste wijze plaatsen

Filterdrager/ broeigroep lekt

Filterdrager is niet correct geplaatst

Plaats filterdrager op correcte wijze

Afdichtring is versleten

Vervang afdichtring

Indien de machine gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, adviseren wij u

.. de broeikop te reinigen (zie instructies pagina 39; reinigen filterdrager en broeikop). De filterdrager niet in de

machine geplaatst laten.

.. de ketel leeg te maken. De machine eerst uitschakelen. Plaats een grote opvangbak onder de heet wateruitloop en
en zet deze open. De ketel wordt geleegd. Draai de de hendel dicht. Om de machine weer in gebruik te nemen, zie

hoofdstuk ‘het eerste gebruik’.

Hoe melk te schuimen als een echte ‘Barista’

Adviezen voor het maken van een cappuccino:

e Gebruik verse koude melk met een vetgehalte van 1,5 % of 3%. Langhoudbare melk is ook zeer geschikt.

e Gebruik een goede RVS melkkan waarvan de grootte is afgestemd op de hoeveelheid op te schuimen melk
(bijvoorbeeld: 0,6 / 0,75 of 1 liter voor respectievelijk 1 tot 3 cappuccino’s). Het model is breed van onder, loopt
smal naar boven en heeft een goede schenktuit.

o Vul de melkkan voor iets meer dan een 1/3e met koude melk.

e Zeteen espresso in een voorverwarmde cappuccinokop (1/3e).

¢ Open nu even de stoomkraan om het condenswater weg te laten lopen tot u droge stoom krijgt en draai weer

dicht.

e Houdt het stoomuiteinde in de melk.

e Nu langzaam de stoomkraan goed opendraaien (2 slagen), zodat u een krachtige stoom krijgt.

e De kan niet bewegen.
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De melkkan langzaam naar beneden bewegen en heel licht lucht laten happen (sissend geluid) rond het
oppervlak van de melk. Teveel lucht happen zal grote bellen in de melk veroorzaken. De stoom dient de melk
rond te draaien.

Na korte tijd ziet u dat de melk in volume toeneemt.Wanneer u voldoende volume heeft de stoompijp dieper in
de melk houden. Wachten tot de onderzijde van de kan goed warm is. Bij maximaal 75° C heeft u de juiste
temperatuur bereikt. Indien de melk heter wordt zal de melk inzakken.

Stoomkraan dichtdraaien.

De kan met een lichte tik op het aanrecht zetten en rustig ronddraaien tot een lobbig glanzend melkschuim
ontstaat. Nu direct op de espresso schenken. De kan met een licht tikje tijdens het schenken op de rand van de
cappuccinokop laten zakken. Door op het laatst de kan licht te bewegen kunt u door veel oefening figuren
schenken (Latte Art). Vul de cappuccinokop tot aan de rand met warme melk en melkschuim.

Na het opschuimen, de stoompijp richting de lekbak zetten en de stoomkraan opendraaien. Even wat stoom
doorblazen en met een schone vochtige doek het uiteinde reinigen om verstoppingen te voorkomen. Let op:
heet!

De overgebleven melk kan korte tijd (maximaal een dag) bewaard blijven en opnieuw gebruikt worden mits goed
gekoeld bewaard.

12 AANBEVOLEN ACCESSOIRES

Blindfilter voor de broeikopreiniging (standaard bijgeleverd)

Broeikopreinigingsmiddel voor het reinigen met de blindfilter (verkrijgbaar bij ECM verkooppunt)
Ontkalkingmiddel voor het regelmatig preventief ontkalken van het apparaat (verkrijgbaar bij ECM
Verkooppunt)

Om een perfecte espresso te bereiden, dient men, naast de juiste bonen, te beschikken over een goed
espressoapparaat en koffiemolen. Hiervoor bieden wij een lijn van professionele espressomachines en molens. De
gehele set aangevuld met de ECM afkloplade en ECM tamper, nu staat niets de basis voor een heerlijke espresso
meer in de weg.

Molen Casa Afkloplade voor het koffieresidu

Tamper

RVS met een bolle of viakke onderzijde Filterdrager Gran Crema Reinigingstabletten
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Entkalker

fir Espressomaschinen

Ontkalker Reinigingsmiddel voor de broeikop Tampingstation

Accessoire houder (excl. accessoires)
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1 IOCTABKA

1 nep>karens i punbTpa | HOCHK
1 nepsxartens ams GUIBTpa 2 HOCHKA
1 ¢unpTp 1 wamka

1 dunpTp 2 gamku

1 ryxoii punsTp

1 MepHas JToXxKa

1 xode-Temmep

1 MHCTPYKIHS

1 cIMBHOM CHIIMKOHOBBIH HITAHT

1 KUCTB I YUCTKHA

1 rrOKMH IUTAHT TOKIIIOYSHHUS K BOJIOTIPOBOIY

2 OBIIIE COBETHI

2.1 be3onacHoCTh

* YOenurech B TOM, UYTO HAIPsDKEHHE JIOKAJIbHOM 3JIEKTPOCETH COOTBETCTBYET
HAaIpsDKeHUIO, yKa3aHHOMY Ha TepeHel naHean KodeManuHsl.

* VYCTaHOBUTE MallMHY, KaK 3TO YKa3aHO B MHCTPYKLIUU B I1aBe 4.

* BkirrogaiiTe MammHy TOJIBKO B 3a3eMJICHHYIO PO3ETKY M HE OCTABIIIITE MaIInHy 03
HIPHUCMOTpA.

* He ckpyunBaiitTe i He CTHOANTE AIMEKTPUUCCKIIA KaOelb.

* He ncnonp3yiTe yATMHATENb/ MYITBTH-PO3ETKY.

* PacmonoxxuTe MamuHy Ha MJIOCKOH U CTaOMIBHON OBEPXHOCTH. BBl MoXkeTe
PETYJIUPOBATh BEICOTY MALIMHBI C IOMOIIBIO PETYINPYEMBIX HOXKEK.

® HI/IKOF[la HC CTaBbTC MAIlIMHY Ha ropA4yro NOBEPXHOCTb.

* He norpyxaiite MaliiHy B BOAY; HE UCIIOJIb3YHTE MAIIKUHY, €CIIU PYKU MOKDBIE.

e MammuHon MOTI'YT IOJIB30BATbHCA TOJBLKO B3POCIIbIC, TPOUYUTABIINE NHCTPYKIIUIO.

* MaiumnHo# Helb3sl MOJIL30BATHCS JIIOAAM (BKIIFOUast ETeH) ¢ OrpaHnYEeHHBIMA
(hm3MUECKUMU, CEHCOPHBIMU MJIM YMCTBEHHBIMHU CIIOCOOHOCTSIMH, @ TaKoKe JIFosM 0e3
OIBITA U 3HAHUH, 32 UCKIIOUEHHEM TEX CIIyyaeB, KOrJa OHH MOJIb3yIOTCS MAllUHON B
MPUCYTCTBUH YE€JIOBEKA, OTBETCTBEHHOTO 32 UX O€30I1aCHOCTb.

e JleTu MOTYT UCHIONB30BaTh MALIMHY [IOJ IPUCMOTPOM B3POCIBIX, UM HENb3s pa3penaTb
Urparth ¢ 000pyI0BaHHEM.

* He ncnone3yiiTe MallMHy BHE IIOMEILEHN, MAIIMHA HE T0JKHA TIOABEPIaThCs
BO3CHCTBUIO MOPO3a, CHETA, 0K,

* XpaHuTe yNakoBKy B HEIOCTYITHOM JUIS JIeTel MecTe.

* Hcnonb3yiTe TOJIbKO OPUTMHAIBHBIEC 3aIIaCHBIE YACTH.

* He ucnone3yiiTe MalluHy ¢ Ta3MpOBaHHOU BOJOM, a TOJIBKO C MSATKON IIUTHEBOU BOJAOU.
* He ucnone3yiite Mammny 63 BOABL.

Ecnyn y Bac BO3HMKHYT JOIIOJIHUTENIFHBIE BOIPOCHI, TOXKAIYHCTa, OOpamaiTech K ClennalIu3MpOBaHHOMY JIWIIEPY JI0
HayaJla UCIOJIb30BaHMUS KO(pEMaIlINHBbI.

Hamm MatmmHbl COOTBETCTBYIOT IEHCTBYIOIMM TPEOOBaHUSIM OE30I1aCHOCTH.

JIro0oiif PEMOHT MM 3aMEHa OTAEIBHBIX JIEMEHTOB JIOJDKHA OCYLIECTBIISTHCS aBTOPU30BAHHBIM CHEIHNATM3HPOBAHHBIM
JUIIEPOM.

Ecin ucnopyeH 3J1eKTPOIIHYP, OH J0JKeH ObITh 3aMeHeH NPON3BOJMTeNIeM, aTeHTOM MO0 00CJTYKUBAHUI0 WJIH
KBAIN(PUIUPOBAHHBIM JIMIIOM BO H30eKaHUE ONMACHOCTH.

B ciryuae HecoOuoaeHNs NEPEUNCICHHBIX PaBUI IPOU3BOANTEID HE HECET OTBETCTBEHHOCTH.
CM. cTpasuity | ¢ KOHTaKTaMM Balllero CIelHaIn3UPOBAaHHOIO IUIepa.
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J1st ZOCTHXKEHHS ONTUMAIIBHON CTETICHU JKECTKOCTH HCIOJIB3YITE CMAIYUTENb I
BOJIBI/KapTPUIXkH ¢ PuibTpamu aj1st BoJbl. Eciii JaHHBIX Mep HEJI0CTaTOYHO, HE0OX0AMMO
JCIaTb HpO(bI/lJ'IaKTI/IKy MAalllvuH MMPOTUB HAKUIIN. CBSDKUTECH C BalllM MEPCOHAJIBHBIM JUJIEPOM
nepes TeM, Kak IpeIpHHsTh Kakue-1100 Mepbl. CreayiiTe HalluM HHCTPYKIMSM I10 CHSTHIO
Hakumy (cM. crpanuiy 27). Jlenast 3To, BbI 3alIUTHTE Bally MAIIUHY OT JOPOTOCTOSIIETO
peMoHTa. MalnHBI, YK€ KalIbIIMHUPOBAaHHBIE, MOTYT OBITh JEKAIBLHUPOBAHBI TOJILKO
CIEHAIN3UPOBAHHBIM JIMJIEPOM, TaK KaK B 3TOM CIIy4ae MOKET IOTpeOOBaThCs YaCTUIHAS
pazbopka Ooiiepa I TpeAOTBpAIICHUS OJOKHPOBKH CHCTEMBI OT HAKHITH. 3amo3aias
JeKTBIIMHALMS MOXKET PUBECTH K IMOJIOMKE MAILIHHBI

2.2 IIpaBHJILHOE MCIIOJIL30BAHNE

Kogemammuua «ECM» cepun MECHANIKA u TECHNIKA PROFI DUE MoxeT OBITh MCHONB30BaHA TOJBKO IS
MIPUTOTOBIICHUSI KO(e, TOpsUeii BOIBI U Mapa.

JIro6oe ucronp30BaHNE MAIIMHEI B HHBIX MEJISIX CTPOTO 3ampemieHo. [Ipon3BoIuTens He MOYKET HECTH OTBETCTBEHHOCTh
3a Bpell, HAHECCHHBI HEeTPaBIIIFHBIM HCIIOJIE30BAaHHEM MAITHHEI.

3T0 ycTPOHCTBO MOXKET OBITH HCIIOIb30BAHO B JOMAIIHHUX YCJIOBHUAX, a TAKKeE:

*Ha KyXHSX JUIS CITy’KaIllX B MarasuHax, oucax u B Apyrou pabodeir 00CTaHOBKE
* B OKHJIBIX JIOMax

¢ I KIIMCHTOB OTeﬂeﬁ, TFOCTUHUL] U APYTHUX KUJIBIX HOMeHJ,eHI/lﬁ

* i Kaye, peCTOpaHOB
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3 OIMCAHUE MAIIINHBbI

3.1 /leTaau MalIMHDLI

3 14
5
12
6 =
o
10
8 9 11
Mechanika Profi Due
1 2 4 13
3 14
5
12
6
7
=10

Technika Profi Due

3.2 Texunyeckas nnpopmanus

Hanpsikenne: EC: 230 B
UK: 230V
New Zealand: 230 V
Australia: 230 V
US: 115V

Yacrora: EC: 50 I'y
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1. TlomorpeB amns daiiek

2. EmMKocTh st mpecHo# Boabl (mox
MOJTOTPEBOM JIS YAIIICK)

Pyuxa nonauu napa

ManomeTp naBieHHs B Ooinepe
I'pynna

JHo3zarop xode

3eneHblil HHANKATOP
Brixitouatens

. OpaHxeBblil HHIUKATOP

10. TTonnon

11. depxarenb punbTpa

12. Peruar rpymnmnst

13. MaHOoMeTp AaBI€HHE Hacoca

14. Pyuka knanmaHa nanas mnojAayu
ropsiuei BoJbl

OO N U AW



UK: 50 Hz

pycckmii

New Zealand: 50 Hz
Australia: 50 Hz

US: 60 Hz

MorurnaocTts: 2500 Barr
Emxocth 1015 BoabI: npuMepHo 3,0 11
Pa3mep: Mechanika Profi Due: mmpuHa x [uimHa X BeicoTa / 545 MM x 450 MM x 425 MM
Technika Profi Due: mmpuna x jmHa X Beicora / 580 MM x 472 MM x 415 mm
Pa3mep ¢ gepxkartens aias guiabTpa:
Mechanika Profi Due: mmpuHa x mmmHa X BeIcoTa/ 545 MM X 558 MM x 425 MM
Mechanika Profi Due: mmpuna x mmmHa X Beicota/ 580 MM x 580 MM x 415 MM

Bec: 42 xr

4 YCTAHOBKA MAIIINWHbI

YcTaHOBKa MAaIIUHBI JOJDKHA TPOU3BOIUTHCS TOJNBKO KBAMA(DUIIPOBAHHBIM [IEPCOHATIOM, B
COOTBETCTBUU C JAHHOW MHCTPYKLHEN U C NEUCTBYIOIIHUM 3aKOHOAATEIbCTBOM.

Crenyromue 1iaBbl coiepar MHGOPMAIMIO 10 MOATOTOBKE MAIIUHBI, 3JEKTPUYECKOTO COCIMHEHHUS, COSANHEHUS C
BOJIONIPOBOZIOM U cIuBHON TpyOwl. [lokamyiicra, 3amerbre, 4TO  NOANMYHKTHI «llOArOTOBKAa K YCTaHOBKE» H
«lTopknroyeHue K ceT» OTHOCATCS U K MallMHaM C EMKOCTBIO JJI BOJBI.

4.1 IToaAroToBKA K YCTAHOBKE

* PacnonoxxuTe MalllMHy Ha POBHOW M YCTOMYMBOM IIOBEpXHOCTU. Bbl MoOxere
OTPETYJIUPOBATH BEICOTY MALIMHBI C IOMOIIBIO HOXKEK.
* Huxkorna He pacrnoyiaraiite MalllMHy Ha TOpsiYeil TOBEPXHOCTH

4.2 HoakoyeHue K CeTH

* Y0enutech B TOM, YTO HANPSDKEHUE JIOKAIBHON CETH COOTBETCTBYET HANPSKCHUIO TaHHON
Ko(eMaIIuHbI.

* BrurtouaiiTe MaIInHy TOJIBKO B 3a3€MJICHHYIO PO3ETKY M HE OCTaBILIHTE ee 0e3 mprucMoTpa.
* He ckpyuuBaiiTe U He cru0anTe MEKTPONPOBOI.

* He ucnonbp3yiiTe yJIMHUTENb U MYJbTHU-PO3ETKY.

4.3 Iloaka0yeHne K BOJONPOBOALY

HOI[COC,I[I/IHI/ITC OUIAHT UL BOABI MAIIMHBI K KJIallaHy BOAOIPOBOAA U CKPYTHUTE MX BMECTE.

Ba:xno

Y6enutech B TOM, YTO IaBJICHHE B BOJOIPOBOJAE MUTHEBOH BOAKI BapsupyeT oT 0 1o 2 Gap.
[loxxanmyiicra, MOMHUTE, YTO AABJIEHUWE BOJbl B BOJAOIIPOBOAE MOXXET MeHAThCs. Ecnu
JABIIEHHE B BOJOIPOBOJIE BPEMEHHO IMIpeBbImIaeT 2 0apa, HCIOIB3YHTE PeryysTop
JIaBJICHUS.

MamuHa ¢ ¥cnoJib30BaHHEM MOJKJIIYEHHs K BOJIOIPOBOIY

IMoxcoenuuute nutanr k Bomonposoay. (Pucyrok 1)

Jnst vcronb30BaHMsl MAIIMHBEL C MOJKIIOYEHHEM K BOJAONPOBOIY, IOXKamyikcTa, noBepHure kiaman (Pucynok 1) B
CTOpPOHY KJIallaHa BOAONpPOBoa. BoisiHOM KitanaH HaXoQUTCsl BHU3Y CIMBHOTO nojioHa. (Pucynok 1) JlomomHurensHo
repeBeuTe BEIKIItoYaTes b B mo3uimio 1 (Pucyrok 2). [ToxanyiicTa, cinequre 3a TeM, 9TOOBI KpaH JJIs BOJBI BCE BpeMs
OBLT OTKPBIT M YTO MallnHA He paboTaeT 6e3 BoIbl!
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Tlosumusa «0» - eMKOCTh ISt [Mozunmsi«1» - mpsMoe NOAKITIOYCHHE
BOJIBI
Pucynoxl Pucynox 2
il
Knaman B MO3UIUHN MPSIMOTO

MOAKJIFOYCHUS K BOAOIIPOBOAY.

[TepeBenuTe BKIFOYATEND B TIOJIOKEHUE
«1» nns npsaMoro

TMOAKIIOYCHHUS K BOAOIIPOBOAY

MamuHa ¢ McnoJib30BaHHEM eMKOCTH J1JIsi BOAbI

J:[J'IS[ HCIOJIB30BaHUs MalllMHbI ¢ EMKOCTBIO JJId BOAbI IIOBEPHUTE KJlallaH (PI/IcyHOK 1) BHMH3.
I[OHOJIHI/ITGJ'ILHO, HO)KaJnyICTa, NEPEBCAUTE BKIIIOYATECIIb B IIOJIOKCHUC «0».

Pucynox 3 Pucynok 4

Knaman B 1O3MIMM  MCIIOJIL30BaHHUE
€MKOCTH JJISI BOJKI

[lepeBeaure BKIIOYATENH B IMOJIOKEHHE
«0» 1151 pabOThI C EMKOCTBIO JIJIsI BOJIBI

Hus3 mammHb!

Ba:xno

B cnyuae, ecnu Bam HyXHO IpsMO€ COEIMHEHUE MAIUMHBI CO CIMBHOM CHCTEMOH,
OTBEpCTHE Ul CIMBa MOXET OBITh CHENAaHO B CIMBHOM IOAJOHE. Takas paboTa MOXKeT
OBITH IpoJieNIaHa KBaIH(UIMPOBAaHHBIM TepcoHaoM cepBrca ECM.

Coenunanre noiadr (10 MM) ¢ coequHATENEM Ha 3aJHEH CTOPOHE MAIIMHBI ¥ 3apaHee YCTAaHOBICHHBIM CIINBOM.
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S HEPBOE NCTIOJIb30BAHUE

5.1 IlepBoe HCIOIL30BAHNE

Ilepen TeM, Kak M0JIb30BATHCA MALINHON, BHUMATEJILHO MPOYHUTANTEe HHCTPYKIHIO M0 MPHMEHEeHHIO.

ITepen TeMm, kak BKIIOUUTH MAIIMHY, IPOBEPBTE, UTO:

 Kitanans! 715t mapa v ropstuei BOJbI 3aKpBITHI.

* MamuHa BeIkiIr0oueHa (BrirtouaTens MOIIHOCTH HAXOJUTCSI B HWO)KHEH MO3UIHN).
* DJIEKTPONPOBO OTKIIOUYEH OT CETH.

» CnuBHOH MOJHOC YCTaHOBJICH KOPPEKTHO.

Tenepb Bbl MOKeTe HAYHHATH HCI0JIb30BATh MALIMHY

1 MamuHbl ¢ €MKOCTBIO JJIsi BOABI: OTKPOHTE MOJHOC IS MOJOTPEBa YaIlKW. MAaIIWHBI C €MKOCTBIO JUIS BOIBI:
CHIMHTE €MKOCTb ISl BOJBI M TIIATEIHHO BEIMOMTE.

2 MammHbI ¢ eMKOCTBIO JJIS1 BOJBI: HAIIOJIHUTE EMKOCTh YHCTOW BOJIOM ¢ YMEHBIIEHHON U3BECTHIO M BCTaBhTE 00PATHO,
3aKpBIB TOJTHOCOM [T HarpeBa Jalek.

3 BeraBbTe mrencens K po3eTky. IloBepHUTE BBIKIIOUATEIh MOIHOCTH Ha «1». MaliHa BKIIIOYEHA.

4 TloncBeunBaeTcs 3efneHast JaMIIOUKa KOHTPOJIS.

5 Ilomna HaynHaeT paboTaTh, HAOIHSAS OOWIEp MAalIMHBI CBEXEH BOHOM.

6 Kak TONBKO 3aKaHYMBACTCS HAIMOJNHECHHE Ooiiepa, IIyMa MOMIBI OOJbBIIE HE CIBIIIHO, BKIIOYACTCS OpaHKeBas
JIaMITOYKa KOHTPOJsl. MamuHbl ¢ eMKOCTbIO JUIsl BoAbl: Kak TOJNbKO BOJla CHMIKAeTCsl 0 OINpPEAENCHHOrO YPOBHS B
€MKOCTH IJIs1 BOJBI, MAIlIMHA BEIKITIOYACTCS U CUTHAI OPAHKEBOH KOHTPOJIBHOM JTaMIOYKH racHeT. HeoOxoamMo cHOBa
HATIOJTHUTH €MKOCTH BOIOH.

7 MammHBI ¢ eMKOCTBIO Al BoAbl: Tak Kak IUIsi EpBOTO HANOJNHEHHs Ooiiepa BOJOW, HEOOXOAWMO OOIBIIOE
KOJIMYECTBO CBEXEW BOJIBI, CHOBA HAITOJHUTE EMKOCTH JUUISI BOJIBI.

ITopoxauTte Moka MAaHOMETP JaBJieHUS B Ooiniepe mokaxet npumepHo 1.0-1.25 Gap.

9 B py4HOM «IpOBETpUBAHUH Ooiiepa» HET HEOOXOIUMOCTH, Tak Kak kodemarmHa «KECM» cepun MECHANIKA u
TECHNIKA PROFI DUE o6opyznoBana npodeccHOHaIBHBIM JIEIPECCUOHHBIMU KJIallaHOM, KOTOPBIA NPOBETPUBAET
Ooiinep Ha cTaMK HarpeBaHusl.

10 IToBepHHTE pbHIUAr TPYHIbl B BEPXHIOK MO3MIMIO W BbITycTUTEe HpuUMepHo 250 mu Boabl. Takum oOpazom,
TEIUTIOOOMEHHUK HAMIOJIIHUTCS BOJIOW U HAYHETCS IUPKYJISAIHS BOJIBI B TEPMOCH(OHE.

11 IoBepHUTE pbIUar rpyIiibl B HUKHIOK MO3ULKI0. MallliHbI ¢ eMKOCTBIO JJIs BOABL: MOIMOJIHUTE €eMKOCTb ISl BOJBL.
12 Tenepp MalIMHBI FOTOBa K MCHOJB30BaHWIO. IlocTaBbTe 4Yallku Ha MOJOTPEBAIOIIMHA MOAHOC ISl MPOrpeBa U
Haclaxnairecs xode.

VYV kodpemamunsr «kECM» cepuss MECHANIKA u TECHNIKA PROFI DUE ectb
MIPEAOXPAaHHUTEIb MPOTHUB NEPETIOTHEHHS MAIITHHBI.

Bo03MOHO, 4TO MalllMHAa HE MPOTrPeeTcsi AOCTATOYHO IPH EPBOM HCIIOJIB30BAHHE HIIH
IPU MPOIYCKaHWHM OOJIBLIOTO KOJIMYECTBA BOZBI 4Yepe3 KiamaH ropsiuei Bojsl. B sTom
cjiy4dae, HO)KaﬂyﬁCTa, BBIKJIFOYUTC U BKIIIOUUTE MalllMHY CHOBA.

6 NCITOJIb3OBAHUE MAIIINHbBI

6.1 IloaroToBKa MalIMHBI

BrikiroueHHas MaliiHa MOXKET ObITh BKJIFOUEHA CIICIYFONIUM 00pa3oM

MamHbl ¢ EMKOCTBIO JIUIS BOAbI: HaronHuTe Bonoi eMKOCTD JJI BOJBI.

Brorrounte mammab! (KHOIKY MOIITHOCTH B TTO3HIHUIO «1%»).

IMomoxxaure, MOKa MAHOMETp JaBJICHHS He MOKaxeT npumepHo 1.0 — 1.25 Gap.

B 3aBucuMoOCTH OT OKpY KaroLleil TeMIieparypbl, HArpeB MOXET JUIUThCA OKOJIO 25 MUHYT.

Tenepb MalIMHbBI TOTOBA K MCIIOJIB30BAHUIO.
. [loBepHHTE pBHIYAr TPYMIIEI ¢ BCTaBJICHHBIM B HETO JIeprKareieM A (ribTpa B BEpXHEE IMOJIOKEHHIE U MPOIMYCTUTE
ropsiayio Boay. [epxarens mist GuisTpa OyneT MOIHOCTRIO HarpeT.

AN W=

Hucrpykuust MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE 50



pycckmii

Pexomenayercss ocTaBisiTh jAepxkarenb Ans (uibTpa B rpymie, 4ToObl COXPaHSATh €ro
HaTpeThIM [0 ONTUMAJIFHOM TeMIepaTyphl Ul IPUTOTOBICHHUS Kode

6.2 IlpuroroBJjenue Koge

Ucnone3yiite nepxarenb mias (uibTpa ¢ OJHUM HOCHKOM W COOTBETCTBYOLIMM GuiabTpoM (1 wuarika) Jyis
npurotoBiieHus 1 vamku kode. Mcnosp3yiite nepxaresb 1is GUIABTPA ¢ IByMs HOCUKAaMH U OOJIBIIUM (bI/IJILTpOM 2
YaIlIKK) JUIsl IPUTOTOBJICHHS ABYX YallleK Koge.

HUcnone3yiite 1 ypoBeHb MEPHOI JIOKKHU JIJIS IPUTOTOBIICHUS KaXKIOW YaIlKy (IPUMEPHO 7 T.).
He nepenonnsiiTe MEpHYIO JIOKKY.

Crnerka mpmxMUTE MOJOTHIH Kode TeMIepoM. 3aKpenmuTe JIepiKarenb I (QHIbTpa TBEPIO K
rpyIIIe.

[TocraBbTe YamKy MO HOCHK AepKaTelst il GuibTpa (U1 MPUTOTOBIICHUS 2 YalleK, TOCTaBbTE 10 OJHOM YalliKe IO
Kaxnapii ). [logBUHBTE pBIYAr TPYIIEI B BEpXHEE MOJOKCHUE. Korma gamka 3amomanuTca 10 HeoOxoammoro Bam
YPOBHsI, MepeIBUHbTE pbidar BHU3. OcTaBlieecs JaBiieHne/BoAa Oy/leT BBIMYIICHO B CIMBHOI MMOJHOC HMXKHEW 4acTu
Ko(eMamuHsI.

Coget: Ilocne TOI'0, KaK HOpOHCCC IMPUTOTOBJICHUSA 3aKOHYCH, U3MCPUTEC/IbL JABJICHUA IMOKa3bIBACT OIPCACICHHOC
nasiieHue. Toabko BO BpPEMs MTPUT'OTOBJICHUA cne,uylomeﬁ YJalKu KO(i)e CHOBA YBCIIMYUTCS JaBJICHUC.

Ecau pbr4ar rpynrbl HE CABUHYT BHU3 IPABUJIBHO, ropsAYad BoJa U 0Ca0K MOTYT BbIJIMBATHCA U3 I'PYIIILI IIPH MMONBITKE
CHATH ACPKATECIIb I (l)I/IJ'II)Tpa, 9TO MOKET NPUBECTU K TPaABMaM.

e Tonabko cBekeMOJIOTBIH Ko(e NMO3BOJISIET A0CTHYL ONTHMAJIBHBIX Pe3y.bTATOB
NPUTroTOBJIeHUS Kode, M0ITOMY, HCNOb3YiiTe NpodeccuoHaNbHbIe Kodemouku. B
HALleM accOpTHMEHTe Bbl HaiileTe HECKOJbKO NpPo¢ecCHOHANBHBIX M
KOMIIAKTHBIX KO(eMOoJIoK.

e Mkl peKOMEH/IyeM HCIIONIb30BaTh TEMIIEP M3 HEPXKABCIOWIEH CTaIH C JHAMETPOM 58 MM
JUISL ONTHMAJIbHOTO TEMIEPOBAHMSI.

6.3 Pa3naua ropsiueii BoabI

1 PacmonoxuTte COOTBETCTBYIOUIMIA KOHTEIHED I BOABI (C TEIUIOW3ASIIMOHHON PYYKOi) O AUCIIEHCEPOM ropsaeit
Boxel. [locime Toro, Koraa MEpEeKIIOUMTE BBIKIIOYATENb HANPSDKEHHS B HHU3KYIO TO3HLMIO, MOXETE BBUIUTH BOIY
(manpumep, A7 4asi), OTKPbIBAsk peIdar ropsdeil BOAbIL.

2 Tlocne mponwBa BOJBI, BKIIOUNUTE MAIIMHY CHOBA. boljiep HAIMOTHUTCS CBEXEH BOJOH aBTOMATHYECKU.

Korpma mMammmna BBIKITIOYEHA, MOKHO BBUTUTH €11€ TOpsSueit BOJIBI.
OpHaKo, BRIKJIFOUATh MAIIIMHY JUIS TIOJIb30BAHUS BOJON HE 0053aTEIIbHO.

OcTtopo:xHo!
Pa3zmecTiTe HaKOHEYHUK IHCIEHCEpa B KOHTEHWHEP C BOAOM, 4TOOBI M30€XkKaTh IOBPEXKICHUS
BBIIIJICCKaAMU FOpH‘ieﬁ BOJIBI.

6.4. Boinyck nmapa

C kodemamunoit «kECM» cepust MECHANIKA u TECHNIKA PROFI DUE , Bbl MOXeTe CreHEpUPOBaTh OOJIBIIOE
KOJIMYECTBO Mapa, YTOObl HArpeTh WM B30MTH IIEHY, MOJIOKO WM IyHII. JTO NpodeccHOoHalbHble M KOMIIAKTHbIC
acrpecco KodeMalinHbl ¢ BO3MOXKHOCTBIO MPOM3BOANTH OOJIBILIOE KOJMYECTBO Mapa. B TeueHne HECKOJIbKHUX CEKYH],
BBl CMOJKETE IIPUTOTOBUTH MOJIOYEHYI0 reHy. [loxaiyiicra, oOparuTe BHUMaHWe Ha MHCTPYKLMWIO HIbKe. He xumsture
MOJIOKO, MHA4€, MIPUTOTOBJICHUC MOJIOYHOM NEHBI CTAHET HEBO3MOKHBIM.
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1 Baxno: [ns mydmero BCHEHHWBaHHS Iepelq TeM , Kak B30MBaTh MEHY W3 MOJIOKA, OTKPOHTE MapOBOW phIyar
NPUMEPHO Ha 5 CEeKYHJ , YTOObI OCBOOOANTH KOHJIEHCAT U3 TPYOKH.

2 Ilorpy3uTe HaKOHEYHHMK I Napa (Ha KOHIIE TapOBOTO JUCIIEHCEPa) B )KUIKOCTb.

3 IlpuoTkpoiiTe MapoBOM phIyar.

4 Harpeiite n/ unu B30eWTe KHUIKOCTb.

5 Ilocne BcrieHMBaHWS M HarpeBa, IyCTHTE IHap B CIMBHOM MOJHOC, YTOOBI OYMCTUTH OTBEPCTHS Ha I1APOBOM
HaKOHEYHHKE.

OcTtopo:kHo!
Bceerna aepkute mapoBOi HAKOHEYHHK IOJ[ MOBEPXHOCTHIO KUAKOCTH BO BpEMsl Harpesa u
BCIICHUBAHUS, YTOOBI HE JIOMYCTUTh BCIJIECKOB rOpsidell BOABI.

Baxno
Ouuniaiite MapoBOii HAKOHEYHUK M TMAPOBON JTUCIEHCEP MOCHE Ka)JIO0ro HCIOJIb30BAHUS
HeaOpa3uBHOM BIIAYKHOM TKaHBIO.

Ocrtopo:kHo!
He Tporaiite napoBoil 1ucneHcep BO BpEMsI YUCTKHU.

7UYUCTKA U QKCIVIVATAIINUA

Pel"yﬂﬂprIﬁ n aKKypaTHbIﬁ yXOA O4YCHb BAXKCH I JJIUTCIBHOI'O HCIIOJIB30BAHUA U 6C3OHaCHOCTI/I, CBSI3aHHOH C
HCII0JIb30BAaHNEM MAIlIMHBI.

OcTtopo:kHo!

Bceerna Beikimtouaiite MamuyHy (BBIKJIIOYATEIb HAPSHKEHNS B TIOJIOKCHUU BHU3), U OTKJIIOYANTE
OT BJIEKTPOCETU W OCTABILINTE MALIMHY JUIS OXJIXKICHUS 0 TEMIIEPaTypbl BHELIHEH cpebl
(mpumepHo, Ha 30 MUHYT) epe]l YUCTKOM).

7.1 O01mas YHCTKA

E:xenHeBHasi yucTKA:

aepxarenb Uil QUIbTpa, (QHIBTPBI, €MKOCTh [UIS BOZABI, CIMBHOW IOAJOH, CIMBHAS Tapelka CIMBHOTO IOJANOHA,
MepHas JIOKKa, TemIlep TpeOyeT exemHeBHOW ouHMcTKH. Mcmomp3yliTe Temnyro Bomy /WM Oe3olacHble Ul embl
MOIOIIHE CPEJICTBA.

OuuctuTe AYLI U TPYIIY B €€ HIKHEH YacTH, a TaKke yOepuTe BCIO BUAMMYIO TPsi3b 0€3 pa30opKH ee Ha YacTH.

YucTka Mo HE0O0X0IUMOCTH
OuninaiiTe NapoBO BEHTUIb U BEHTUJIb JIJIsl TOPsiYe BOJIBI OCIIE KaXKOTO UCIIOJIb30BAHUS.
IIporpuTe MaluHy B LIE€JIOM, KOTJIa OHA BBIKJIIOUEHA U OCTYKEHA.

JI1st OunIIeHNs UCTIONB3YHTE MATKYIO BIQXKHYIO TKaHb.
Huxorna He ncnonp3yiite abpa3uBHbIE WM XJIOPHUPOBAHHBIE MOIOIINE CpercTBa!

OHyCTOmaﬁTe CIIMBHOM TTOI0H PETYJISIPHO U HE XXAUTE, KOrJa OH LECJIMKOM HAIIOJTHUTCA.

7.2 OunieHne ¥ OYHMIIEHHUs] OT KMPA IPYINbI.

OdncTUTeNh U TPYIIHI (B MOPOIIKE M TaOJIETKax) MOXKHO MPHOOPECTH Yy BAIlleTO CIIEIHATN3UpOBaHHOrO murepa. C
MIOMOIIBIO 3TOTO MOIOLIEr0 CPENCTBA, Bbl MOXKETE€ OYEHb JIETKO OYMCTHTH IPYNIBI OT IPsi3M U kupa. OuuineHue
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OCYIIECTBIISICTCS IPU IOMOIIM HCIONB30BaHUS Tayxoro ¢uibrpa. OuncTka Tpynnbl TaOIETKAMH MOXKET
OCYILIECTBIIATECS ©XeHeAeNbH0. OUnCcTKa B opomke 6osee 3¢ GeKTHBHA ISl OTYUCTKH KUPA U MOXKET HCIIOJIB30BATHCA
C UHTEpBaJaMU B JIB€ HEJIENU MIN KaKIYI0 HEJIEN0 ¢ IOMOIIBIO TOJIBKO ITOJIOBHHBI TAKETHKA.

CrnenyiTe 3a MHCTPYKIIUEH HIDKE:

1 Harpeiite mammny.

2 Ilpucrpoiite riryxoi GpuibTp K Iepkarteito it GUIbTpa.

3 TlonoxuTe YUCTSLIYIO TAOJIETKY B AeprKarele i GUiIbTpa.

4 PasmectuTe nepkatens A GUIbTpa B pasMEIIeHNe TPYIIIbL.

5 Hcmonp3yiiTe poraar rpynmsl. [ TyXoi GIIbTp HAIOIHUTCS BOJIOM.

6 OcraBbTe MOIOIIEE CPEJICTBO, CMECTHB phIYar IPYIIbI B MO3UIHMIO mocepeanHe. (He mepexmodaiTe ero B MO3HLIUIO
BHHU3Y.)

7 Onycrtute pe¥ar BHHU3 Iocie mpuMepHO | MuHyTH. Takum o0pa3oM, >KHUpHI M Macia MOTYT OBITh OYHIICHEI
BBUIMBHBIM BaJIMKOM (I[MUIMHIPOM).

8 TloBTOpHTE NEHCTBUSA, OMUCAHHBIC B MMyHKTAaX 5-7 HECKOJILKO pa3 0 TeX MOp, IOKa TOJBKO YMCTas Boja He Oyner
BBUIMBAThCA U3 BBIIMBHOTO BAJIHKA.

9 BwIMoliTe fepxarens Uit GUIBTPA U TIIYX0i (UIBTP YUCTOW BOAOH M MOMECTUTE UX Ha MECTO.

10 depxuTe pblyar rpynmnsl IpUMEpPHO 1 MUHYTY, IOTOM BEPHUTE €€ Ha3al B HUXKHEE MOJ0XKEHUE.

11 Cwmecrure nepxartens miust ¢uiabTpa M noBTopute aeiictBust B myHkte 10. Ilocnme atoro, rpymma roroBa K
HCIOJIb30BAHUIO.

Ocrtopo:kHo!
OcreperaiTech ropsiuMx BBIMJIECKOB MPU YHUCTKE TPYIIIIHI.

7.3 Cymka ooiijiepa

MamuHbI ¢ HC0JIH30BAHHEM €MKOCTH IJIsl BOJbI

1. IToxanyiicra, HarpelTe MalMHy NOKa JIaBJICHUE HE TOCTUIHET puMepHo 1,25 6ap.
2. BeikmtouuTe MaluHy.

3. Ioxamyiicta, OTKpOWTE AUCIIEHCEDP ISl BOJIBI.

Takum o6pa3om BeicymuTe 10 95% oObema Ooiinepa.

MamuHa ¢ ucnoJib30BaHHEM COeIMHEHHSI C BOJIONPOBOA0OM

1. IToxxainy¥icTa, HarpelTe MalMHy 10 JaBjieHus paBHoro 1.25 Gap.
2. OTKIIOUUTE MAIIUHY OT EMKOCTH JUISl BOJBL.

3. Beiximounte MamuHy.

4. OTKpoiiTe AWCHEeHCEep I TOpSIIeH BOMBI.

BAKHO

O1n UHCTpyKIMK 1o AekanbiuUKaluy MpeaHasHadeHa it npoduakruku. [loxanyiicra, He
JieNlaiiTe 3TOro, €CiM MallllHa Y€ KalbLMHUPOBaHA. B mponecce nexanblMHALMK MallIiHbI,
HU3BCCTKOBAss HAKHUIIb MOXKCT 336I/ITI> HeKOTOpblﬁ KOMIIOHCHTBI MalllMHbI, TAKUC KaK KJiallaHbI,
n3MepHTeNbHble TPHOOPHI M JIpyroe, NpuHocs yiepd Bamield kodemamnne. B atom ciyuae,
noxaiyiicra, oOpamaiTech K CBOEMY CIIEHHAIM3UPOBAHHOMY Juiepy. Bo3MOKHO, OIKHA
OBbITH ITpOBeJIeHa MTPOQeCcCHOHANbHAs ASKAIBIMHALNS, KOTOpas oTpedyeT pazoopku Ooiiiepa
u Tpyo .

VYinep6, HaHECEHHBIH YEIOBEKY MM MaTepHally, BHI3BAHHOMY KaJIBI[MHAIMS HA TOBEPXHOCTH
1 BHYTPH MallWHY, HE SBISETCS IPEIMETOM OTBETCTBEHHOCTH ITPOU3BOANTEIIS.

DTOT citydail He SBISIETCS TapaHTHHHBIM.

IMoxamyiicra, MPUIOXKNUTE HE3aKPEIUICHHbIE [IETANM MAIIWHbBI, TaKUE KaK JEep)KaTelb UId
¢unpTpa W CIMBHOH IIOJIOH, KOTAA BBICHUIAETE MAUIMHY JUIA PEMOHTa U TEXHHYECKOTO
o0ciy)KUBaHUsL.

7.4 TexHunueckoe 00CJTY;KHBAHHE

(Ecim y Bac BOSHHKHYT BOIIPOCHI, 0OpamaiTech K CBOEMY AMIEPY.)
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3amena rpynnbl wian ¢puastpa (I'pynna (kox Homep C449900229) u dunbtp (Homep koxa C519900103) momkHbI
3aMEHSTHCS OJJHOBPEMEHHO).
1. BeixitoynTe MalHy (BBIKIIOUATENb IEPEBEICH B MO3ULHUIO «0») U OTKIIIOYEH OT 3JIEKTPUYECTBA.
2. Ortkpoiite mapoBoii kianaH u BelmycTuTe nap. IlotoM cHOBa 3akpoiite ero.
3. OcraBbTe MaIIMHY IS OXJIQXKICHUS 1O KOMHATHON TeMIepaTypshl.
Crenyiite cienyromei HHCTPYKIMH:
1 2 3
Bo3pmure rpynny Iliockoii 0TBEPTKOH NOAAEHbTE DuiabTP U YIIIOTHEHHE FPYNIIbI
¢puabTp TOYTH BBITALEHO

4 5 6
BoinbTe (GUIBTP M NPOKIAAKY Hosrle 3anacHble yacTH 10JKHBI | O4HCTHTE PNy KHCTHIO.
IpyIIbI HOJHOCTBIO OBITh MO PYKOH (CKOIICHHBIM Coennnure GUIbLTP H NMPOKJIAIKY

Kpaii NpoKJIaIKH IPyNbI ¢
Haanucbio ECM cBepxy)

7 9

BeraBbTe GuIbTp B yIuloTHeHHe | BeraBbTe GUIBTP B AepkaTeib BceraBbTe gepaxaTesn 1A
A1 GUIbTpa. A1 GUIbTpa ¢uasTpa B rpynmny

10 11 12

3aTeM cCABHHBbTE JepsKaTeNab A5 IHocTaBuTh NepxkaTenn Aas I'pynna rorosa k
¢puabTpa 1o ynopa ¢uIbTpa Ha MecTO HCI0JIb30BAHUIO

MairHa MOKET OBbITh HCIIOJIL30BaHa CHOBA, KaK OITMCAaHO Ha CTPAHULIC 508 ,HaHHOﬁ I/IHCprKHI/II/I.

Hocuk 115 napa 3a610KupoBaH

OdncTiTe OTBEPCTHS TS TTapa B HOCHKE JUIA MTapa OCTOPOXKHO TPSIIOYHON MiTH OyMaskKHOU cali(heTKOM.
Jst 3TOM 11e7IM, HOCHK JUIs Mapa MOYXHO OTBUHTHTD.

BAXHO

He oTBuHUYMBAaiiTe MaJIEHBKYIO MTPOKJIAIKY MEXITYy HOCHKOM JUISI ITapa ¥ BUHTOM!

3amMeHUTe HOCHUK JJIs mapa.
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8. TPAHCHOPTHPOBKA U XPAHEHUE

8.1 YmakoBka

Kogemammusr «kECM» cepust MECHANIKA u TECHNIKA PROFI DUE mnocTaBisitoTcsl B CIIEIHaIbHOM KapTOHE,
3aIIMIIAIOTCS TIACTUKOBBIM ITIOKPHITHEM M IECHOMATEPHAIOM.
BHHMMAHMHE!

XpaHUTe yIaKOBKY B HEIOCTYIIHOM JUIsl IETEMN MecTe.

BAXHO
CoxpaHWTe OPHTHMHAIBHYIO YIIAKOBKY Ha Clly4yaid, €CJIM TOHAJOOHMTCS MOCHIeayromas
TparcropTupoBka! He BEIKuabIBaiiTe ee!

8.2 Tpaucnopt

e [lepeBo3uTe MalIUHY TOJBKO B BEPTHKAILHOM MOJI0XKEHUHU. ECIin MOXKHO, Ha MajuieTe.
e He HaknoOHSHTE U HE IEpEeBOpaYMBaACTCS KOPEMaNIUHY MTPH EPEBO3KE.

® e  He ckiajpiBaiiTe OOJBIIE TPEX MAIIWH OJHOTO BHJIA.
e He iaaure TsHKEIbIe TPEAMETH HA YIIAKOBAHHYIO MAIIUHY.

8.3 Xpanenune

e XpaHUTE MaIIMHY YIIAKOBAHHOW B CYXOM MECTE.

® e He cknajpiBaiiTe OO0JBIIE TPEX MAIIWH OJHOTO BHIA.
e He xiaauTe TsDKEIbIE MPEMEThI HA YIAKOBAHHYIO MAIIKHY.

9 YHUITOXEHUE

OtpaboranHoe DnekTpuueckue u JnekrponHoe O6opynosanue, nupekrrsa Ne DE69510123

Orot mpoaykr coorBercTByeT Hdupektue EBpormeiickoro Coroza 2002/96/EC, 3apeructpupoBaH B COOTBETCTBHHU C
WEEE (Otpabotannoe Dnekrpuueckue u JnekrporHoe OdopynoBanue)

10 COOTBETCTBHUE CE

€

[poaykuuu cooTBeTCTBYET CiieayonmmM qupekTusam EC:

Marmmna: 2006/42/CE

Huskoe manpsoxerne: 2006/95/CE

OMC (31eKTpOMarHuTHast COBMeCTUMOCTB): 2004/108/C

PED: 97/23/EC

EN-aupekrussr: EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 or EN 60335-2-75, EN 55014, EN 61000-3,
EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104
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Henomanka

Bo3moxkHas npuunHa

YcrpaHeHue

Maito nnu BooO1Ie HET Kpema B
Kode.

CreneHb oMoJia He JJOCTaTOYHO
TOHKas.

OTtperynupyite IoMOJI.
Temnepyiite MonoTeiii Kode Oosee
TIIATENBHO.

YMEHBIIUTE NaBJICHHE B TPYIIE

Cwmech kode caumkom crapas.

Hcnone3yiiTe cBexuii kode

CIIMILIKOM MHOTO XJiopa B BOIE.

HUcnonp3yiite QUIBTp IPOTHUB
XJI0pa.

KommgectBo mMonororo xkode
HEJOCTATOYHO.

Bo3pMuTe NPaBHIIEHOE KOJIHMYECTBO
Koe: HCIoNMB3yiTe IpUMepHO 7 -9
rpamMM Kod)e Ha OJIHY YallIKy.

OUIBTp TPA3HBIN.

BeimoiiTe rpymnmy.

Kode moxo BbITEKaeT, TOJIBKO
KAl 3a Karei

ITomoJ1 CIIUIIIKOM TOHKHH.

IIoBbICbTE ypOBEHD IIOMOJIA.
TemnepyiiTe MonoThIH Ko(e ¢
MeHbILEeH cunoil.

YBenuubTe IABJICHHE B IPYIIIE

ChuimkoM MHOTO Kode

Hcnons3yiite npuMepHo 7-9 rpamm
Koe Ha OJTHY YalKy

Cnaboe «Tenox»

CreneHb IOMOJIa HEJOCTATOYHO
TOHKas.

VMEHBIINTE CTEIICHDb ITOMOJIA.

Crapsrii kode.

Hcnone3yiite cBexeit kode.

KonmuecTBo kode HeJOCTaTOUHO.

Hcnons3yiite npumepHo 7 -9 rpamMmm
Koe Ha OJIHY YallIKy.

I'psi3ub1it GUIBTP.

IMTomotiTe pubTp.

Mpbu10 BMECTO Kpema

CMmech ko(de HempaBHIbHASL.

Hcnonp3yiTe APYTyIO CMECH.

Crenenb momona koe He TOTXOAUT
IUTsl cMecH Kode

N3menurte momon kode (mpu
M3MEHEHHUU CMeCH Kode,
HEOOXO0JMMO U3MEHUTD IapaMeTphl
IOMOJIa).

Mamuna BKJIKOUYCHA, HO MalllMHa HC
paboTtaer

OpaHmeBaﬂ KHOIIKa KOHTPOJIsA
BBIKJIFOUCHA: HCAOCTATOYHO BOJIBI B
C€MKOCTHU IJIs1 BOJBI.

Hanomnnute ee BogoM.

Bo,ua HaITOJIHCHA, OpaHXKCBas
KHOITIKa KOHTPOJIA BBIKJIFOYCHA.

BxittounTe/BHIKIIIOUUTE MAIINHY.

VY nocroBepbTeCh, YTO MOIIABOK B
€MKOCTH JUISL BOJbI HAXOIUTCS B
HY>KHOH TO3ULUHU

(CtopoHna mormiaBka ¢ MAarHATOM
JIOJDKHA OBITH HAIIpaBJIeHa BOBHYTPb
MamuHbl. CaM NOIUIaBOK JAO/DKEH
OBbITh BCTABJICH B MArHUT B HIDKHEH
YaCTH IMOIUIABKA).

EMkocTh JJ14 BOJAbl HETIPABUJIbHO
3adukcupoBaHa.

3adukcupyiiTe ee NpaBUIbHO.

IIpocaunBanue Boabl yepe3
JiepKaTesb GUIIbTpa U rpymiy

OwIbTp AepKaTenb B TIPYMNIE HE
IPaBUJIBHO 3aKPEILIEH.

3adukcupyiTe ero mpaBUIbHO.

PasbuTa nmpokiaaka Iyl TPy,

3ameHuTe ee U QUIBTP.

Eciiu MalimHa He MCNOJIB30BAJIACH I0JITHIA TIEPHO/] BpeMEeHHU, PeKOMeH/ Ty eTcst
...BBIMBITDH I'PyIy (CM. HHCTPYKIUIO Ha cTP.52)
...BBIMBITH 00fijIep. Brikimrounte MamyHy (BBIKIIIOYATENb JOJDKEH HAXOAUTHCS Ha OTMETKe «0») M OTKpoiiTe
JMcnieHcep ropsiueii Boasl. V3-3a naBienus B 6oiinepe, Boaa B Ooiiepe Teneps 3aMeHsIeTCS BOZAOH M3 TUcTIeHcepa
XOJIOIHON BOJBI. BBIKIIIOUNTE TOpsUy0 BOLY HOCIE OUYUCTKU Ooinepa. UToObI CHOBA BKJIIOYHUTH MAIIUHY, CM. TJIaBYy

«HepBoe HCIIOJIB30BAHUC .

Kak B30MBaTh M0JIOKO Kak «0apucray

e [Ipu BOBMOKHOCTH, HCIIONB3YHTE MOJIOKO C conepxanueM xupa ot 1.5 1o 3,5 %. MoXxHO HCIOIB30BATh

MacTCPpU30BAHHOE MOJIOKO.
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Hcnone3yiite KyBIIUH (clenaHHblid U3 Metana) ¢ oovemoM 0,35 -0,611. Pasmep eMKOCTH HE JOJKEH OBbITh CIUIIKOM
6OJ'HJHJI/IM. MaﬂeHbKaﬂ, HO BBICOKAs1 EMKOCTh — HI€AJIbHA.

OTKpoOHTE BEHTUIIb N1apa MPUMEPHO Ha 5 CEKYHJI, YTOOBI BHIITYCTHTh KOHIEHCHPOBAHHYIO BOAY M CO3/1aTh CyXOH map.
Hanonnure 1/3 eMkocTH BOIOW W TOJHECHTE €€ MOJM HAacaiaky Juiss mapa. Hacamka J0/DKHA BXOIUTh B E€MKOCTh
rocepeinHe.

MenneHHo OTKpoiTe pydKy ist mapa. [lap mpoHU3BIBaET MOJIOKO.

JlepkuTe eMKOCTh HEMOABHUKHO.

Iociie HECKONBKUX CEKYHJ Bbl 3aMETHUTE JIETKOE CKPYYHUBAHHUE MOJIOKA B €MKOCTH, 3TO 3HAYUT, YTO BCIICHHBaHHE
Hayayiochk. J[Buraiite eMKOCTh JIJIsi MOJIOKa BHH3 B IMPOIECCE TOTO, KaK YPOBEHb MOJIOKa MoBbIIaeTcs. Hacanka s
napa J10JDKHa HaXOAUTHCS TO/1 TOBEPXHOCTHIO BCIICHUBAIOLIETOCS] MOJIOKA.

Buumanue: Korna xenaemoe KOJIM4ECTBO BCICHEHHOTO MOJIOKA CJIENIAHO, TIOIPY3UTe HACAIKy JJIsl apa MOJHOCTHIO B
MOJIOKO M 3aKpOMTE phlvar mnapa.

MorouHsblit OesoK BerieHUBaeTcs IpH TeMiieparype B 77 rpaxycos Llenscnst. Ecnu aTa
TEMIIepaTypa MpeBbIIeHa, MOJIOKO OOJIbIIE HE TIEHUTCSI.

Ecnu monoko €€ OCTAJIOCHh B EMKOCTH, OCTaBbTC €0 OCThIBATh, OHO MOXKCT OBITh KCIIOJIL30BAaHO CHOBA.

Coser: Korz[a BCIICHUBAaHHUE MOJIOKA 3aKOHYE€HO, BCTPAXHUTE EMKOCTH HEMHOTO, YTOOBI JaTh Iy3bIPSIM MOJIOKa
TIOOHATHCA BBEPX K IMOBEPXHOCTU U MOJIYYUTHh KOMIIAKTHYIO IIEHY.

Ilocne BciennBanus MOJIOKA, BBIITYCTHUTE I1ap B CIIMBHOM IoaHOC, 4yTOOBI H30€XKATh 6HOKI/Ip0BKI/I Hacaaku JId rmapa.

12 PEKOMEHJAYEMBIE AKCECCYAPBI

['myxoii GpUIBTp A1 MOHKH TPYIIIEI (BKIFOYEH B TIOCTABKY).

Mororriee cpeCcTBO ISl YUCTKH € TIOMOIIBIO TIIyX0To (GMIbTpa (MIMEeTCsl y CIIeUaTH3UpOBAHHOTO uiiepa) (KoJ HOMep
PAV9001034 nnn 89450)

JlexanbUMHUPYIOMUHA TOPOIIOK AT PETyIApHON MPO(QUIaKTHYECKON NeKaIblMHALMH MAIINHEL ( MO>KHO ITPUOOPECcTH y
crienanM3upoBaHHoro auiepa) (kox Homep PAV9001040)

Jluis1 IpUroToBJIeHUs HAEAJBLHOI0 Kode, Xopomue KopeMamuHa U KoeMoIKa TaKKe BaXKHbI, KAK M XOPOIIU
ko(e. Hamu npodeccnonanbubie kodemMammHbl 1 KOQPeMOJIKH — JIy4llIasi 0CHOBA VISl JOCTHKEHUs JIy41lero
pe3yJabTaTa.

IoacraBka A5 KoQeMalIMHBI MOKeT NPEKPACHO AONOJIHUTD Bally KoeMallMHY H KO(eMOoJIKY.

T

IToacraBka

TeMnep, IJVIOCKO€ WJIH BBINMYKJI0€ OCHOBAHUE Gran Crema TabJeTKu AJ1s1 YNCTKH rpyunmnbl
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pycckuii

e

Yucrsmee CpeacTBoO IJ rPynImbI IloacTaBka aist TEMIIEpa

Jepaxatesn 11 000pyA0BaHUS
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